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Edición Nacional
«Diario del Viajero®»
EL JUEGO DE

LAS PALABRAS
Por Elizabeth Tuma y Carlos Besanson

La corrupción nunca es de-
mocrática porque las manio-
bras espúrias que implica,
rompen la igualdad de oportu-
nidades a la que tenemos de-
recho todos...

Nota completa en tapa del Suplemento
__________________________________
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Comienza la promoción del
Avistaje de Ciervos en Brama

13ra actualización
de Hojas de Rutas

Bernasconi con GNC

Cumple 4 años el
«Hotel Cuprum»

La firma Jacob Hermanos de
la localidad pampeana de
Bernasconi, esta por inaugu-
rar una nueva estación de ex-
pendio de combustible de Gas
Natural Comprimido. Ya los
equipos están instalados y fal-
tan detalles para la puesta en
marcha, que había sido pre-
vista para fin de 2007, pero se
prolongó un poco más de tiem-
po. De esta manera La Pam-
pa sumará 6 localidades con
GNC, ya que el momento hay
estaciones habilitadas en San-
ta Rosa, General Pico, Gene-
ral Acha, Realicó y Macachín.
_____________________________________

Fiesta de la Ganadería
en Victorica

Av. San Martín 375 • S. Rosa
Telefax: 45-7700

• HERRAJES PARA MUEBLES
Y OBRAS EN TODOS LOS ESTILOS

• HERRAMIENTAS
• LLAVES AL INSTANTE

La Subsecretaría de Turismo
de La Pampa ha comenzado
a promocionar la temporada
2008 de Avistaje de Ciervos en
Brama, espectáculo único en
Argentina donde puede verse
al ciervo colorado de orígen
europeo (cervus Elaphus) en
su hábitat natural, en un mo-
mento tan especial como lo es
la época de celo, que dura
aproximadamente unos 45
días, entre mediados de mar-
zo y el mes de abril.
Este Programa de Avistaje

(que cuesta tan solo $ 30 por
persona mayor), hasta donde
nosotros hemos podido averi-
guar, según las características
del mismo, tal vez sea único
en el mundo. Si algún lector
mejor informado nos puede
contar sobre otra experiencia
similar con ciervos, sería una
noticia muy enriquecedora.
El año pasado, cuando presi-

día el Ente Patagonia Turísti-
ca Rodolfo Dómina, dijo que
los patagónicos debían traba-
jar en forma integrada el avis-
taje de ciervos en brama de La
Pampa, por ser «un producto
patagónico», asi como «las

ballenas dejaron de ser de
Chubut y el fin del mundo dejó
de ser de Tierra del Fuego,
porque ya son productos pata-
gónicos» remarcó.
El lanzamiento oficial será en

la SecTur el miércoles 27 de
febrero y dos días después en
Parque Luro, en coincidencia
con la primera reunión del
Ente Patagonia Turística, don-
de asumirá como titular el sub-
secretario de Turismo pam-
peano, Santiago Amsé.
La práctica del avistaje cons-

tituye un atractivo único para
aquellos amantes de un turis-
mo diferente, donde la natura-
leza con sus misterios inson-
dables es la protagonista que
cautiva y hace comprender la
pequeñez de los humanos.
Cada año entre los meses de
marzo y abril el «rey del mon-
te» deja la profundidad del
caldenal para aparearse con
las hembras y asegurar la per-
petuidad de la especie. La
Reserva de Parque Luro se ha
preparado convenientemente
para ofrecer al turista este pro-
grama y lo ha hecho respetan-
do las leyes de la naturaleza...

Este Programa de Avistaje, donde puede verse al ciervo
colorado de orígen europeo (cervus Elaphus) en su hábitat

natural, hasta donde nosotros hemos podido averiguar, según
las características del mismo, tal vez sea único en el mundo.

Una nueva edición del
Suplemento «Hojas
de Rutas» ya está en
circulación, corres-
pondiente a la 13ª ac-
tualización de datos
sobre rutas pavi-
mentadas que co-
nectan a la provincia
de La Pampa con
los destinos más
concurridos a unos
mil kilómetros de
distancia.
 Los recorr idos

elegidos como
más directos, indi-
can distancias
parciales y tota-
les, con las esta-
ciones de expen-
dio de GNC ac-
tualizadas en las rutas suge-
ridas. Acompaña a la edición
una hoja de ruta regional,
mapa carretero turístico de La
Pampa, el recorrido a Chile por
La Humada y el paso interna-
cional El Pehuenche, una nó-
mina de los medios de trans-
porte de pasajeros de larga
distancia desde Santa Rosa,
Minibuses, Transporte Aéreo,

Taxis y Remises y Alquiler de
autos sin chofer.

El ejemplar puede conse-
guirse en las empresas aus-
piciantes, en los principales
hoteles, oficinas de informes,
agencias de turismo receptivo
y en nuestra redacción de
Urquiza 640, Santa Rosa.

El pasado miércoles 31 de
enero, el “Hotel Cuprum” de
Santa Rosa arribó a su cuarto
aniversario.
Categorizado con tres estre-

llas, el establecimiento da para
más a decir de todos lo que
han pasado por allí, por su
confort, equipamiento, moder-

nidad y prestación de servi-
cios.
Hoy, notablemente afianzado

y reconocido, el “Hotel Cu-
prum” forma parte de uno de
los predilectos de quienes en
su paso por la capital pam-
peana buscan distinción y des-
canso a buen precio...

Tel:
(02954)

41-41-99
Yrigoyen 354  Santa Rosa

El mundo de lo natural
Venta por

mayor y
menor• Cereales

• Copetín • Repostería
• Frutas secas • Condimentos

 • Fiambres • Quesos
• Productos para celíacos

y diabéticos

Es este fin de semana del 8,
9 y 10 de febrero. Habrá desfi-
le gaucho, baile popular, elec-
ción de la reina y jineteada.
Todo comienza este viernes,

a partir de las 22 hs, con un
festival folklórico donde actua-
rán  los ballets Peña El Caldén
y Criollo Pampa. Luego: Los
Federales, Modesto Tisera y
Los Guaraníes....

Prohibición de fumar
en lugares cerrados

en Santa Rosa

Finalmente en Santa Rosa
entrará en vigencia esta nor-
mativa, que es Ley en la Ciu-
dad Autónoma de Buenos Ai-
res, en Córdoba y otras gran-
des urbes. Tras la promulga-
ción el pasado 10 de enero de
la Ordenanza en cuyo 1er ar-
ticulado se establece la prohi-
bición del consumo de tabaco
en todos los espacios cerra-
dos de acceso al público, con
algunas excepciones, habrá
un plazo de 120 días para que
los lugares comprometidos
acaten lo dispuesto. Luego las
multas van desde los quinien-
tos pesos hasta los diez mil...
___________________________________

Fiesta de la Caza
El Club de Caza «Mapú Vey

Puudu» de Santa Rosa, que
cumple 45 años, confirmó para
el sábado 8 de marzo, su cena
show y baile, apertura de tem-
porada de la Caza de Ciervo
Colorado en La Pampa. En la
misma se hará entrega de me-
dallas a los mejores trofeos y
la Copa Challenger del 1er Tor-
neo de Ciervo Colorado...

Tel.: (02954) 41-6791
Av. Roca 618  •  Santa Rosa
e-mail: labulonera@cpenet.com.ar

Sistemas Hidráulicos
venta y Reparación

Centro
Bulonero
de La Pampa

Av. Luro esq. Alvear - S. Rosa
Tel.: 421-922

ENVIOS
A DOMICILIO

Av. Luro 1.131 - S. Rosa
Tel.: 453-922

Av. Ameghino esq. edison - S. Rosa
Tel.: 438-949
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Turismo & Eventos

Diplomas del Workshop
«Argentina para argentinos»

La Cámara de Turismo de La
Pampa informó que tiene para
entregar, los Diplomas que
acreditan la participación de
los concurrentes al Workshop
que organizó en manera con-
junta con la Cámara Argenti-
na de Turismo, el pasado 10
de octubre de 2007 en el sa-

lón de la Subsecretaría de Tu-
rismo, ubicado en Santa Rosa.
Los que aun no hayan recibi-

do el diploma del encuentro de
comercialización «Argentina
para argentinos», podrá pasar
a retirarlo por la oficina de
REGION® Empresa Periodís-
tica, Urquiza 640, Santa Rosa.

Nuevo servicio a Córdoba, en unidades
semi cama con cena a bordo, con toda

la atención que Ud. se merece.
...y nosotros acostumbramos.

Boletería Nº 6 - Tel.: (02954) 43-2140 - S. Rosa

En el ámbito de la Subsecre-
taría de Turismo se realizaron
los anuncios respectivos sobre
estos tres eventos turísticos a
desarrollarse durante el fin de
semana en distintos lugares
de la provincia.

Fiesta de la Ganadería
El intendente de Victorica

Hugo Kenny, acompañado por
los organizadores Juan Gan-
dini y Alfredo Lernud, hicieron
los anuncios respectivos de la
Fiesta de la Ganadería que
como cada año tiene como
atractivos principales el desfi-
le en el parque “Los Pisa-
deros” (el sábado a las 17 hs),
el baile popular en el Club
Cochicó con la elección de la
reina (ese mismo día en ho-
ras de la noche), y la jineteada
en el campo de doma “Rosa-
rio Balmaceda”, durante el
domingo desde hora tempra-
na. El inicio es este viernes, a
partir de las 22 hs, con un fes-
tival folklórico donde actuarán
los ballets Peña El Caldén y
Criollo Pampa. Luego: Los Fe-
derales, Modesto Tisera y Los
Guaranies.

Fiesta del Trigo
Como cada año el Racing

Club de Eduardo Castex orga-
niza la Fiesta Provincial del
Trigo, cuya edición número 53°
se cumplirá este sábado.
Marcelo Bonetto, presidente

de la institución y Miguel Sil-
vestro (coordinador) informa-

ron la programación de los
actos centrales: a las 17 hs se-
rán presentadas en el nata-
torio las postulantes a Reina
Provincial del Trigo; luego, a
las 21 hs, se realizarán la re-
cepción de autoridades en el
hall municipal y el tradicional
desfile en las calles céntricas
del pueblo. Sobre la mediano-
che, en el Parque Provincial
del Trigo, se realizará la vela-
da danzante y elección y co-
ronación de la nueva Reina

FIN DE SEMANA ACTIVO EN LA PROVINCIA DE LA PAMPA

Anunciaron la 36ª Fiesta de la Ganadería,
la 53ª Fiesta del Trigo y la Fiesta Alemana.

Santiago Amsé, subsecretario de Turismo, tuvo a su cargo la presentación de los representan-
tes de cada lugar, quienes hicieron conocer distintos detalles de las programaciones respecti-
vas. Se trata de la 36ª Fiesta Provincial de la Ganadería que tendrá lugar en Victorica durante
los días sábado 9 y domingo 10 de febrero; la 53ª Fiesta Provincial del Trigo que tiene como

sede a Eduardo Castex y se realizará este sabado 9 y la 11ª Fiesta Tradicional Alemana cuya
celebración será también este sábado en Colonia Santa Teresa.

Provincial.

Fiesta Alemana
La sureña localidad de Colo-

nia Santa Teresa será sede el
sabado 9, de la 11ª Tradicio-
nal Fiesta Alemana que reva-
loriza cada año las costum-
bres heredadas de los inmi-
grantes que llegaron a estas
tierras. Angel Dittler, presiden-
te del Club Colonial hizo sa-
ber que desde la hora 22 se
llevará a cabo el tracidional

festejo, donde se ofrecerán
comidas y tortas típicas entre
otros atractivos. El programa
ofrecerá asimismo un variado
repertorio musical danzante
con la presentación de dos
orquestas. Se espera la pre-
sencia de unas mil personas
como cada año, provenientes
de la zona, de otros lugares
del sur pampeano, Bahia Blan-
ca, Punta Alta, otros puntos de
la provincia de Buenos Aires
y de Neuquén.

El día sábado 8 de marzo de
2008, se llevará a cabo la Tradi-
cional Fiesta Anual del Club de
Caza «Mapú Vey Puudu».
En la misma se hará entrega

de las medallas y diplomas a los
mejores trofeos de la tempora-
da de caza 2007, se entregará
la Copa Challenger (foto) co-

rrespon-
diente al
P r i m e r
To r n e o
de Ciervo
Colorado,
y también
se otor-
g a r á n
distincio-
nes a so-
cios vita-
licios.

La Fiesta Anual del Club Mapú es el 8 de marzo
La Cena, que tiene ribetes es-

pectaculares con un menú de
carnes silvestres y gastronomía
típica pampeana, se realizará a
partir de las 21 hs. en el salón
del Club Español, de la ciudad
de Santa Rosa, donde se podrá
disfrutar de la excelente comi-
da, show musical, baile, sorteos
y el brindis para conmemorar el
45º aniversario de la Institución
y dar inicio a la Temporada de
Caza 2008 de la estrella pam-
peana, el Ciervo Colorado.

Las tarjetas para la cena show
se encuentran en venta en la
Secretaría del Club, Joaquín V.
González 30, Santa Rosa.
Reservar con anticipación al

tel: (02954) 42-4198 - e-mail:
clubcazamapu@cpenet.com.ar

MES DE FEBRERO
· 8, 9 y 10: Fiesta Prov. de la

Ganaderia. Victorica. Desde
$10 a $ 25.
· Sáb. 9: Fiesta Provincial del

Trigo. Eduardo Castex.
· Sáb. 9: Fiesta Tradicional

Alemana. Col. Santa Teresa.
· Sáb. 9: 32º Fiesta  del Novi-

llo. Lonquimay. $ 3.
· Sáb. 23: Fiesta Provincial de

la Sal. Gral. San Martin.
· 29/2, 1 y 2/3: Encuentro Nac.

de Destrezas Gauchas. Que-
mú - Quemú. $ 20.
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VIENE DE TAPA

¿En qué consiste la
práctica del avistaje?

Para acceder al avistaje del
ciervo en brama se han organi-
zado salidas en grupo y con
guía de interpretación. Se ca-
mina por senderos hasta el
punto de observación donde se
aprecia un espectáculo mara-
villoso de la naturaleza.
• Datos útiles: Cada salida está

conformada por grupos de has-
ta 20 personas con un guía de
interpretación. Es exigencia del
Parque la puntualidad en las
salidas: la naturaleza no espe-
ra. La lluvia no es un impedi-
mento.
• Recomendaciones: Está pro-

hibido arrojar colillas de ciga-
rrillos encendidas y encender
fuego en lugares no permitidos.
Movilizarse únicamente a pie,
en grupo y con guía. Mantener-
se siempre dentro del grupo.
Permanecer en silencio. Llevar
ropa cómoda, abrigo, zapatillas
o botas. Usar prendas de colo-
res que se mimeticen con el
entorno.

 Parque Luro todos los días
y en horario extendido

Dentro de la Reserva Natural
Parque Luro, además de los
lugares habitualmente visitados
como El Castillo (con guiadas
permanentes), el Centro de In-
formes, la Sala de Carruajes y
los Senderos del Bosque, se
encuentran nuevos sitios habi-
litados para recorrer, como el
Caserío, Matusalén (el caldén
más antiguo) y la laguna.
Por otra parte, la nueva ges-

tión ha dispuesto abrir la Reser-
va todos los días, inclusive lu-
nes y feriados, ampliando no-
tablemente el horario que es de
9 a 20:30.

Rapibus el fin de semana
La empresa de transporte

Rapibus cuenta con servicio de
pasajeros hacia el Parque Luro
los fines de semana en el si-
guiente horario: Sale de Santa
Rosa hacia la Reserva: a las 9
hs, 11:30 hs y 20 hs.
Regresa de Parque Luro hacia

Santa Rosa: 9:30  hs, 12:30 hs
y 20:30 hs.
El costo del pasaje es de $ 5.
Para informes dirigirse a Em-

presa Rapibus, Oficina nº 15,
Terminal de Omnibus de Santa
Rosa, tel: 43-9841, en horario
de 8 a 13 y de 17 a 20.

Seguridad
El subsecretario Santiago

Amsé comentó además: “Hici-
mos incapié en el tema de la

IMPULSADO DESDE LA SUBSECRETARÍA DE TURISMO DE LA PAMPA

Comienza la promoción del Avistaje de Ciervos
en Brama en la Reserva Natural Parque Luro

seguridad, habrá policías los
fines de semana, lo mismo que
la parte sanitaria, hemos hecho
un convenio con la Subsecre-
taría de Salud, para tener una
enfermera permanente los fines
de semana, en caso de emer-
gencia”. La policía estará pre-
sente en la parte interna del
parque y como refuerzo del
Operativo Vida en la ruta, des-
de Santa Rosa hasta el Parque
Luro, ya que este Operativo
estaba dispuesto a partir de la
localidad de Ataliva Roca en
adelante.

Reserva Natural
El subsecretario de Turismo

también resaltó las caracterís-
ticas de una Reserva Natural
como es el Parque Luro. “Hay
que tener en cuenta algunos
cuidados que no se prevén en
algunos casos, por ejemplo,
respetar la forma de circula-
ción, los lugares para poder
hacer fuego, respetando la can-
tidad de fogones y parrillas, y
por sobre todas las cosas, cum-
plir con las indicaciones del
personal encargado del parque
con este tipo de precauciones”,
dijo. Asimismo están a disposi-
ción lugares donde se puede
acampar, como así también el
funcionamiento del restaurante.

Restaurante y cabañas
También el concesionario de

los servicios gastronómicos y
turísticos de la Reserva, a tra-

vés de su coordinador, Rober-
to Pablo García Máquez, co-
mentó las propuesta de la tem-
porada con el funcionamiento
normal del restaurante «El
Quincho de Parque Luro», que
los fines de semana al medio-
día prepara el clásico Asado al
asador, con shows musicales
en vivo. También disponen de
cabañas equipadas para alqui-
lar por día, sobre las cuales
aclara que poseen un «equi-
pamiento básico», sin demasia-
do confort pero con todos los
servicios esenciales.

Costos Temporada 2008
El concesionario a su vez es

el encargado de las salidas de
Avistaje de Ciervos en Brama
durante marzo y abril, y las de
Avistajes de Aves en octubre.
Los costos de la temporada

2008 para el Avistaje del Cier-
vo en brama, tendrá un costo
promocional de tan solo $ 30
por persona mayor y en la sali-
da nocturna si es con cena in-
cluida $ 70.  También el Conce-
sionario ha considerado una ta-
rifa especial para residentes
pampeanos de $ 25, vigente so-
lamente los días lunes, martes
y miércoles. Entre otros servi-
cios cuentan con proveeduría,
heladería, piscina descubierta,
cancha de bochas, cabalgatas
-con reserva previa- y también
alquilan el salón para fiestas o
eventos. Reservas al tel:
(02954) 42-0071 y 1558-1688.

Reservas con anticipación
al: (02954) 42-0071 / 1558-1688

Domingo al mediodía
espectacular

Asado al Asador

• Proveeduría • Heladería
• Alquiler de cabañas
   equipadas p/campamento
• Excursiones

DOMINGO AL

MEDIODIA SIGUEN

SHOWS EN VIVO

Sólo al mediodía previa reserva

BRAMA DEL CIERVO: RESERVAR
CON TIEMPO. CUPOS LIMITADOS.

Av. Sgo. Marzo 385
Tel.: (02954)

429449
Santa Rosa

SALON
CLIMATIZADO

Consulte Salón Anexo
para su evento.

• Especialidad en
carnes mechadas

al horno.
• Pastas caseras

(elaboración propia)
• Asador criollo

Como siempre servicio diario
coche cama "Ejecutivo"

• Micros
doble piso

• Toilette y bar
en cada piso

• Cena caliente
a bordo

También a
Trenque Lauquen

www.expresoalberino.com

AHORA TAMBIEN
DESDE

GENERAL PICO

VENTA DE PASAJES:
En Santa Rosa: Terminal de Omnibus
Boletería Nº 3 - Tel: (02954) 45-3780

En General Pico: Terminal de Omnibus
Boletería Nº 10 - Tel: (02302) 43-6822/7058
En Bs. Aires: Terminal de Omnibus Retiro,

Ventanilla 17 - Tel: (011) 4576-7940

Servicio

"Suite"

Con el apoyo privado de la
Asociación Empresaria

Hotelera Gastronómica  de
La Pampa y la empresa

Pullman General Belgrano, la
Subsecretaría de Turismo

provincial ya está
promocionando con abundan-

te folletería la temporada
«Tiempo de Brama 2008».

La Subsecretaría de Tu-
rismo informa a todos
aquellos que deseen vi-
sitar las instalaciones de
la Reserva Natural Par-
que Luro, sobre una de
las actividades que se
realizan en el predio,
«Las caminatas en la Re-
serva».
Las mismas comienzan

en las inmediaciones del
Castillo, para recorrer los
alrededores de la Caso-
na. Los visitantes, siem-
pre acompañados por los
guías, transitarán imagi-
nariamente los jardines
franceses que embellecían el
frente. Se destacarán las co-
modidades que tuvo la Casa:
las modernidades de Europa
de principios de siglo presen-
tes en todos sus aspectos,
desde la iluminación, la cale-
facción y hasta sus detalles de
lujo. Se visitará la pileta de
natación y los cimientos de lo
que hasta no hace muchos
años fue la Casa del Personal
de Servicio.
En la Usina, observarán un

generador de energía eléctri-
ca, algo totalmente innovador
para el lugar y la época; y en
la carnicería, una heladera
que se parece a los primeros
pasos de una cámara frigorífi-
ca. Más adelante podrán ob-
servar un Ranario, donde Luro
intentó criar ranas para con-
sumo, un Tambo Modelo y así
seguirá la caminata tratando
de situarse en el tiempo.

El visitante deberá contac-
tarse con el guía en el Centro
de Interpretación para comen-
zar estas recorridas. Las mis-
mas se realizan 2 veces por
día (mañana y tarde). Se re-
corre el bosque de caldenes,
disfrutando las flores y frutos
silvestres que en este perío-
do estival la vegetación ofre-
ce generosa. Las aves con sus
pichones son otro importante
atractivo; en un paseo por el
monte se pueden observar o
escuchar más de 30 especies.
En las zonas arenosas del

suelo, las huellas de los ani-
males nos indicarán quienes
pasaron por allí. A lo largo del
camino, el guía descubrirá se-
ñales dejadas por los anima-
les para marcar su territorio
(troncos pelados, olores fuer-
tes y sonidos estridentes) y
revelará las relaciones entre
los animales del bosque.

El 27 de febrero se realizará el lanzamiento oficial de la «Brama 2008» en la Sectur y el 29 en
la Reserva Parque Luro, coincidiendo con el traspaso de la presidencia del Ente Oficial

Patagonia Turística (integrado por los organismos oficiales de Turismo de las Provincias de La
Pampa, Neuquén, Río Negro, Chubut, Santa Cruz y Tierra del Fuego), a la Provincia de La
Pampa, con la concurrencia de los secretarios de turismo de las provincias patagónicas.

Foto: visita de Amsé y colaboradores al secretario de Turismo de la Nación, Enrique Meyer.

«Las caminatas en la Reserva»
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ABRIÓ SUS PUERTAS EL 31 DE 

El «Hotel Cuprum» de 
VIENE DE TAPA

Sin lugar a dudas resulta muy
gratificante que sea el pasa-
jero mismo quien elogie el ho-
tel, una constante que el per-
sonal de “Cuprum” comprue-
ba diariamente.
Sin duda este establecimien-

to turístico abrió una nueva
etapa de renovación en el
ámbito local, siendo un dispa-
rador ejemplar en cuanto a ca-
lidad, atención y servicios en
la ciudad.
En la actualidad, el hotel man-

tiene una buena ocupación du-
rante casi todo el año y cada
temporada vacacional advier-
te el regreso de quienes ya lo
han elegido y otros que vienen
recomendados especialmen-
te, un logro que se han sabido
ganar y que representa el ma-
yor capital de una empresa de
este tipo.

Todo lo alcanzado no es ca-
sualidad, somos testigos de
que los directivos de “Hotel
Cuprum” han participado y
participan activamente en fe-
rias y exposiciones nacionales
y de carácter internacional,
donde La Pampa está presen-
te, sumándose a las activida-
des de la Asociación Empre-
saria Hotelera Gastronómica
local, de la Cámara de Turis-
mo de la provincia, ambas en-
tidades integradas por priva-
dos y realizando constantes
inversiones (permanentemen-
te renuevan todo lo que se va
desgastando por el uso), para
posicionar y promover una
marca que ha ingresado muy
bien en el mercado turístico.

La Gerencia del hotel desta-
có la buena disposición del
personal con que cuentan,
quienes demuestran vocación
de servicio para la tarea y que
permanentemente se los ca-
pacita; agregando que el con-
fort, los detalles de termina-
ción cuidadosos, la distinción
de cada nivel con identidad
propia, hacen al espíritu del
“Hotel Cuprum”, a su filosofía,
pensado para agasajar al vi-
sitante de La Pampa y ser un
embajador de la provincia.

En ese sentido se destaca la
muestra temática regional que
se presenta a través de sus
pasillos y habitaciones, inte-
grada por más de 70 obras fo-

tográficas de Antonio Yánes, donde La
Pampa expresa su riqueza natural, sus
paisajes y su producción.

El desafío inicial de emprender una
actividad nueva, con todas las incerti-
dumbres que ésto genera ya ha que-
dado atrás y ahora se presenta una
nueva tarea, no menos difícil, la de
mantener un liderazgo alcanzado, con
buen servicio e innovación permanen-

Pasajes de DUMAS en Cámara de Comercio
La Cámara de Comercio, con sede en Santa Rosa, informó

que a partir de este mes de febrero se atiende la venta de pa-
sajes en ómnibus de la empresa DUMAS paa todos sus desti-
nos, con quien se ha formalizado un convenio de prestación de
servicios. Horario: Lun. a vie. 8 a 12:30 y 16:30 a 20:30. Sáb.
8:30 a 12:30 hs.

La Federación Empresaria
Hotelera Gastronómica de la
República Argentina (FEH-
GRA) y AADI CAPIF, la enti-
dad autorizada para recaudar
los aranceles por la retribución
al público de grabaciones
fonográficas, firmaron recien-
temente un acuerdo marco na-
cional, que establece nuevos
parámetros para el pago de
aranceles de derechos intelec-
tuales, en principio para la ac-
tividad hotelera.

El convenio fue firmado en la
sede de FEHGRA por las au-
toridades de ambas institucio-
nes y establece pautas gene-
rales y particulares que se
deberán tener en cuenta en
los convenios a celebrarse
entre AADI CAPIF y cada una
de las 62 asociaciones hote-
leras y gastronómicas que
pertenecen a FEHGRA.

El acuerdo alcanza a los aso-
ciados hoteleros de estas en-
tidades (la filial La Pampa de
FEHGRA es la Asociación
Hotelera Gastronómica local),
que utilicen públicamente
fonogramas comerciales por
los cuales AADI CAPIF tiene
derecho a percibir aranceles,
en los espacios destinados a
la clientela alojada en su ho-
tel, habitaciones, lobby, desa-
yunador y áreas comunes.

El valor de la habitación do-
ble standard es la unidad de
medida acordada para fijar los
aranceles mensuales bajo
convenio de conformidad con
la actividad hotelera efectiva-
mente desarrollada. Se toma-
rá como referencia del valor
diario de la habitación, el pre-
cio registrado en la Secreta-
ría de Turismo de la Provincia

correspondiente a cada Aso-
ciación, con IVA incluido.

En hoteles, hoteles bouti-
ques, apart hoteles, hostels,
hosterías, posadas y aloja-
mientos de destinos turísticos,
se realizarán los siguientes
descuentos especiales sobre
el 100% del precio de la habi-
tación doble standard:

• Establecimientos de 1 a 10
habitaciones: 20%
• Establecimientos de 11 a 30

habitaciones: 15%
• Establecimientos de 31 a 50

habitaciones: 10%
• Establecimientos de 51 y

más habitaciones: 0%

En cabañas, bungalows y
complejos habitacionales para
uso temporario, se aplicarán
los siguientes descuentos es-
peciales sobre el equivalente
al 50% del valor de la unidad
habitacional para cuatro per-
sonas, que será la unidad de
medida para este tipo de es-
tablecimientos:

• Establecimientos de 1 a 5
cabañas: 20%
• Establecimientos de 6 a 10

cabañas: 10%
• Establecimientos de 11 y

más cabañas: 0%

Otro punto importante es que
el arancel quedará reducido
en las temporadas bajas, que-
dando aclarado que ningún
arancel será debido en las
épocas del año en que el es-
tablecimiento hotelero perma-
nezca cerrado. La ubicación y
la extensión de las eventuales
temporadas bajas en cada lo-
calidad, será determinada en
el convenio.

32ª Fiesta  del Novillo en Lonquimay
Este sábado 9 en la localidad pampeana de Lonquimay, se

desarrollará esta fiesta a partir de las 22 hs. Será un gran baile
popular con servicio de cantina con gastronomía típica. El bro-
che de oro será a la 23:30 hs. con un sorteo de 40 novillos. El
valor de la entrada general será de $ 3.

DE INTERÉS PARA HOTELEROS

AADI CAPIF: Cambio en el
pago de aranceles de

derechos intelectuales

En un comunicado de pren-
sa, el Distrito La Pampa de
Vialidad Nacional informó que
se están realizando obras de
recuperación y mantenimien-
to sobre las rutas nacionales
Nº 152 y 143, en casi 130 km.
Sobre la RN Nº152, en el tra-

mo empalme RN Nº 35 hasta
El Carancho y desde allí so-
bre la RN N°143, desde El
Carancho hasta Chacharra-
mendi. Las obras contemplan
la construcción de alcantari-
llas, colocación de barandas
metálicas y señalamiento ho-

DNV repara rutas pampeanas

rizontal. Además se está rea-
lizando el mantenimiento y re-
posición de pretiles, de seña-
les verticales y contrafuegos.

Casi 280 mil personas
Por otra parte, la estadística

del Operativo Vida en La Pam-
pa de la presente temporada
estival, arrojó desde el 20 de
diciembre  al 4 de febrero un
total de 76.826 vehículos que
transitaron la provincia, con
227.582 personas a bordo, en
tanto que 1.262 micros trans-
portaron a 50.000 pasajeros.
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ENERO DE 2004 Y MARCÓ UN ESTANDAR DE CALIDAD EN LA PROVINCIA DE LA PAMPA

la ciudad de Santa Rosa y su cuarto aniversario

Ya desde hace un año se
puso en funcionamiento el ser-
vicio Wi-Fi de conexión ina-
lámbrica a Internet para usua-
rios de computadoras portáti-
les. El hotel ofrece además el
servicio de la Cartelera Sema-
nal de la AEHGLP, con infor-
mación de espectáculos y
eventos. Cuenta con un com-
pleto folletero turístico y un
plano de la ciudad de grandes
dimensiones, donde se seña-
lan todos los objetivos de in-
terés, los accesos de rutas y
lugares a visitar según el re-
corrido del viajero.
La inversión a futuro está pen-

sada en ampliar las cocheras
y hacer un Salón de Conven-
ciones, pensado bajo un con-
cepto moderno de salones
modulados, call center, ofici-
na para reuniones y escritorios
de negocios.

Finalmente los titulares de
«Hotel Cuprum» agradecieron
en manera muy especial a los
clientes que han transitado en
este período; a los proveedo-
res que los han acompañado;
y a los amigos y vecinos que

los alentaron desde un primer
momento.

El “Hotel Cuprum” cuenta con
90 plazas o camas, distribui-
das en 41 habitaciones equi-
padas con baño privado, ba-
ñeras, secadores de cabello,
TV color, frigobar, teléfono
DDN y DDI, conexión a In-
ternet banda ancha, piso al-
fombrado, placares cerrados y
aberturas internas en madera
de cedro.
Las camas son con sommier

de primera calidad y los cubre-
camas fueron fabricados es-
pecialmente con un diseño y
color para cada piso, de la
misma manera que cada nivel
se identifica con un color dife-
rente de paredes, alfombra y
revestimientos sanitarios.
Disponen de una suite prin-

cipal con jacuzzi y suites ju-
nior de lujo.
Tambien cuentan con habita-

ciones especialmente equipa-
das para personas con capa-

Nuestro saludo al
"Hotel Cuprum"

por arribar a su 4º aniversario.

www.aehglp.org.ar

CAPACITACION Y DIFUSION
DOS PILARES FUNDAMENTALES

Carlos Sáenz, Mercedes y José Izcue, del Hotel Cuprum.
La gerencia general está a cargo de Mercedes Izcue; la

Subgerencia, Carlos Sáenz (h); la de Servicios, Ana Paula
Pérez y Mantenimiento, Jorge Roux. Mientras que el logro de

esta importante inversión se debe a los empresarios José
Izcue y Carlos Sáenz, titulares de “Frilac SRL”, la firma que

puso en marcha uno de los mejores hoteles de la ciudad, tras
un largo proyecto concretado luego de una década de

esfuerzo comercial con 8 duros años de etapa constructiva.

cidades diferentes.
El hotel posee una amplia

cochera cerrada con ingreso
controlado por cámara de se-
guridad y con ingreso a través
de una tarjeta magnética
personalizada que se entrega
al pasajero.
Todas las ventanas de las

habitaciones dan al exterior o
espacios parquizados, equipa-
das con doble cortinado más
blackout para repeler la luz
solar, siendo las aberturas ex-
teriores todas en aluminio con
doble vidrio y cámara de aire.
Dispone de sensores inteli-

gentes de luz, ascensor de se-
guridad en acero inoxidable,
grupo electrógeno propio y
servicio contra incendios inclu-
yendo una cisterna para el uso
de Bomberos.
Detalles en madera le dan el

toque cálido, con equilibradas
luces difusas y un ambiente
acogedor que el pasajero que
valora estos detalles sabe
apreciar.

te, sin dejar nada librado a la improvi-
sación.  Sus propietarios apuntan que
en verdad, no fue un desacierto haber
invertido en Santa Rosa y que les está
yendo bien.
Hoy el hotel está en marcha y este

logro de una empresa familiar no hace
otra cosa que poner de manifiesto la
vocación de servicio y la convicción de
sus propietarios de que el trabajo ge-
nuino puede más que la especulación.

El desayuno buffet
que forma parte del
servicio al pasaje-
ro, se distingue en
el «Hotel Cuprum»,
al igual que las
picadas regionales,
elegidas no sólo
por los viajeros,
sino también por el
público local.

MAPA PRODUCTIVO
DE LA PAMPA

$8

2da A
ctualización

Consígalo en:
Urquiza 640 - Santa Rosa

PANADERIA

Confitería

C. Gardel 395 • S. Rosa
Cel: (02954) 15-47-4777

Felicitamos al HOTEL CUPRUM
por este nuevo aniversario.

Salud por este nuevo
emprendimiento

Vajilla Gastronómica
(02954) 15-66-8086

(02954) 42-8654
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Reparación de
radiadores
de todas las
máquinas
agrícolas

Trabajos
garantidos por 1 año.

Antes de viajar controle

el radiador de su vehículo.

Av. Circunvalación este 1266
Tel: (02954) 427-105 / S. Rosa

Su
bs

ec
re

ta
ría

 d
e 

Tu
ris

m
o 

de
 la

 P
ro

vi
nc

ia
 T

el
: 4

2-
50

60
 / 

42
-4

40
4 

- D
ire

cc
ió

n 
M

un
ic

ip
al

 d
e 

Tu
ris

m
o 

Te
l: 

43
-6

55
5 

-
O

fic
in

a 
de

 In
fo

rm
es

 2
4 

hs
 Te

l: 4
2-

29
52

 / 
42

-2
24

9 
- P

ar
qu

e 
Do

n T
om

ás
 Te

l: 4
3-

45
68

 - 
Ca

sa
 d

e 
G

ob
ie

rn
o 

- T
el

: 4
3-

30
10

- M
un

ic
ip

al
id

ad
 d

e 
Sa

nt
a 

Ro
sa

 Te
l: 4

3-
35

25
 - 

Un
iv

. N
ac

.d
e 

La
 P

am
pa

 Te
l: 4

2-
25

81
 - 

Ae
ro

pu
er

to
 S

an
ta

 R
os

a 
Te

l: 4
3-

44
90

 - 
Te

rm
in

al
 d

e 
O

m
ni

bu
s T

el
: 4

2-
22

49
 - 

Es
ta

ci
ón

 d
e T

re
ne

s T
el

: 4
3-

34
51

 - 
Po

lic
ía

 F
ed

er
al

 Te
l: 4

3-
33

82
 - 

Po
lic

ía
 d

e

Ag
en

ci
as

 d
e V

ia
je

s 
y T

ur
is

m
o 

en
 S

an
ta

 R
os

a:
  A

lta
 P

am
pa

 4
3-

26
53

 / 
An

ak
am

 Tr
av

el
 4

2-
62

52
 / 

Ca
ld

en
 4

2-
27

75
 / 

Di
ca

r
Tu

ris
m

o 
42

-6
75

3 
/ E

xt
ra

 4
5-

56
35

 / 
Fo

rtr
ip

 4
5-

86
61

 / 
G

re
at

 T
ra

ve
l’s

 4
2-

31
68

 / 
M

ac
 A

llis
te

r T
ra

ve
l 4

5-
44

00
 / 

M
ai

te
n 

V.
 y

 T.
42

-0
49

0 
/ P

am
tu

r /
 P

er
rie

r V
ia

je
s 

42
-3

30
5 

/ S
an

ta
 R

os
a 

V.
y 

T. 
42

-0
80

0 
/ S

al
va

do
r V

 y
 T

 4
2-

09
07

 / 
Sw

iss
 T

ra
ve

l 4
2-

59
52

/ V
eg

a 
Vi

aj
es

 4
3-

34
15

 / 
Za

fir
o 

Vi
aj

es
 4

2-
29

27
 - 

Al
qu

ile
r d

e 
au

to
s 

si
n 

ch
of

er
: 4

1-
71

71
 / 

43
-5

77
0 

/ 1
56

9-
77

55
 - 

Ae
ro

lí-

Ca
sa

 d
e 

La
 P

am
pa

 e
n 

Bu
en

os
 A

ire
s 

Te
l: 4

32
6-

05
11

/1
76

9 
- C

as
in

o 
Cl

ub
: S

al
a 

Ce
nt

ra
l T

el
: 4

5-
47

94
 / 

Tr
ag

am
on

ed
as

Te
l: 4

3-
10

55
 - 

Ci
ne

s 
y T

ea
tro

s:
 Te

at
ro

 E
sp

añ
ol

 Te
l: 4

55
32

5 
- T

ea
tro

 A
TT

P 
Te

l: 4
54

75
4 

- C
in

es
 D

on
 B

os
co

 y
 A

m
ad

eu
s T

el
:

45
81

60
 - 

Ce
nt

ro
 M

un
ic

ip
al

 d
e 

Cu
ltu

ra
 T

el
: 4

55
32

4 
- 

M
us

eo
 P

ro
vi

nc
ia

l d
e 

Hi
st

or
ia

 N
at

ur
al

 T
el

: 4
22

69
3 

-  
M

us
eo

Pr
ov

in
ci

al
 d

e 
Ar

te
s 

Te
l: 4

27
33

2 
- M

us
eo

 P
ol

ic
ia

l D
. A

nt
on

io
 Te

l: 4
33

55
1 

- F
un

da
ci

ón
 B

an
co

 d
e 

La
 P

am
pa

 Te
l: 4

3-
92

03

Avellaneda 54 / Telefax: 43-3341
elprogresosantarosa@cpenet.com.ar

"Recuerde que el seguro
de automotor es obligatorio"

• Automotores
• Vivienda
  (Combinado Familiar)
• Incendio, granizo, etc.
• Transporte

La Escuela de Fotografía de
«Yánes Studio», el pasado
miércoles 30 de enero se re-
unió con los alumnos del 1er
Grupo -con algunos faltantes-
donde se compartió un pocillo
de café mientras disfrutaron
de un audiovisual de más de
300 diapositivas donde se to-
caron todos los temas a desa-
rrollar durante el año «sobre
qué es fotografía» y su defini-
ción.
«La próxima semana nos re-

uniremos con el 2do Grupo -
dijo Antonio Yánes- y  ya es-
tamos con vacantes limita-
das». En cuanto a ésto, Anto-

nio señaló que para le gente
interesada del interior de la
provincia, habría cursos prefe-
renciales. El slogan publicita-
rio de la campaña 2008 de la
Escuela de Fotografía es: «Si
tenés vocación por la fotogra-
fía y capacidad para aprender,
Yánes Studio te prepara a un
nivel Profesional y te brinda la
oportunidad de trabajo con
nuestra empresa en forma in-
dependiente. Te garantizamos
trabajo permanente. Vení,
asesorate, te esperamos en
Alem 330, Santa Rosa».
Pedir entrevista al tel: (02954)

414-333.

CURSOS 2008 DE «YÁNES STUDIO»

Ultimas vacantes en
Escuela de Fotografía

          Escriben los lectores:
Ricardo Fla-

quer de Gral.
Pico nos es-
cribe y dice:

El 7 de enero cumplió 80 años
Aldo Flaquer, el artesano más
famoso de Pico por haber
construido la coupé F 117 que
corriera el legendario Juan
Marchini en la carrera Buenos
Aires - Caracas...
N de la R: Nuestro saludo

LUNES A VIERNES
06:30 hs. sale de domicilio
13:00 hs. sale de domicilio
16:15 hs. sale de terminal
20:00 hs. sale de terminal

SABADOS
08:00 hs. sale de domicilio
13:00 hs. sale de domicilio

DOMINGOS
19:00 hs. sale de terminal
22:00 hs. sale de terminal

LUNES A VIERNES
06:00 hs. sale de terminal
13:00 hs. sale de terminal
16:15 hs. sale de terminal
20:00 hs. sale de terminal

SABADOS
08:00 hs. sale de terminal
13:00 hs. sale de terminal

DOMINGOS
19:00 hs. sale de terminal
22:00 hs. sale de terminal

VIAJES CONTRATADOS
A TODO EL PAIS

DE
 S

AN
TA

 R
OS

A

• Pasajeros y Encomiendas
OFICINA Nº15 - Terminal S. Rosa

Tel: (02954) 43-9841
Encomiendas: 41-1500

LOCAL Nº 1 - Terminal G. Pico
Tel. (02302) 42-1909

DE
 G

EN
ER

AL
 PI

CO

NUEVOS HORARIOS

HOJAS DE RUTAS
13ra Actualización
• Desde Santa Rosa a

los principales destinos
• Distancias parciales
 • Ruta a Chile por el
Paso El Pehuenche

• Estaciones de GNC

Consígala en empresas auspiciantes,
emp. de turismo y en nuestra Redacción:

Urquiza 640, S. Rosa o por tel: (02954) 43-2164

$3

para Don Aldo y felicitaciones
por esa competencia, donde el
vehículo mencionado arribó en
cuarto lugar en la última eta-
pa disputada (la 14ª de esa
carrera), detrás de Juan Gal-
vez, Oscar Galvez y Eusebio
Marcilla, a tan sólo 15 minu-
tos del ganador, tras recorrer
9.600 km entre el 20 de octu-
bre y el 8 de noviembre de
1948.

Juan
Marchini y
su Ford de
La Pampa.

Foto:
Historia
Dep. del
Automo-

vilismo
Arg.

Alfredo
Parga, La

Nación.

ADOQUINES EXCLUSIVOS
BORRAVINO

Pórfidos • Adoquines
Piedra Bocha

Lajas • Piedras
Piedras para cascadas

L. King 2452 esq. Stgo.
Marzo Este • Santa Rosa
Tel: (02954) 15-47-5543

La Municipalidad de Santa
Rosa informa que ya se están
realizando los preparativos
para la conmemoración del
Centenario del Teatro Español,
por lo que se le solicita a la
comunidad de Santa Rosa que
en caso de tener fotos, docu-
mentación, artículos y progra-
mas de romerías que aporten
a la vida del Teatro se acer-
quen a la Asociación Hispano
Argentina, sita en Hilario La-
gos 237, se comuníque al ce-
lular (02954) 15644017 o dirí-
jase al Archivo Histórico Mu-
nicipal, ubicado en el Centro
Municipal de Cultura, donde se

CENTENARIO DEL TEATRO ESPAÑOL

Solicitan el aporte
documental de vecinos

hará copia del material con los
recaudos necesarios debido a
la antigüedad del documento
y se devolverán los originales.

Inscripción de artesanos
También se informó que se

encuentra abierta la inscrip-
ción para los artesanos que
deseen exponer sus produc-
ciones y serán seleccionados
por orden de llegada. Los in-
teresados podrán concurrir a
las oficinas de la Dirección de
Desarrollo Económico, sita en
el 1º Piso de la Terminal de
Ómnibus de lunes a viernes en
el horario de 7:30 a 13:30 hs.

Con motivo de la conmemo-
ración del “Día Internacional
de la Mujer”, el próximo 8 de
marzo, el Consejo Provincial
de la Mujer convoca a artistas
plásticos que residan en la
provincia, a presentar obras
que respondan a la temática
Mujer y Género.
El propósito es realizar una

muestra que plasme a través
del arte los temas que identi-
fican lo femenino y su proyec-
ción en el mundo que lo rodea.
Los trabajos serán expuestos

desde el viernes 7 de marzo,
día de la inauguración de la
muestra y durante 15  días co-
rridos, en el Hall de Entrada
del Colegio Médico, con la co-
ordinación a cargo de la Sub-
secretaría de Cultura.
Las obras de técnica libre no

deberán superar el metro de
ancho, en tanto, las escultu-
ras, en su base no superaran
el metro cuadrado. Así mismo
se solicita presentar un currí-
culo abreviado del autor.

El lugar de recepción de las
obras será en la sede del Con-
sejo Provincial de la Mujer sito
en Garibaldi 276, de la ciudad
de Santa Rosa, en el horario
de 7 a 13 hs.
La última fecha de presenta-

ción y recepción de obras será
el viernes 18 de febrero.
Consultas: (02954) 42-8270;

copromujer@hotmail.com.ar

Temática Mujer y Género. La Subsecretaría de Cultura
invitó a los escritores pampea-
nos que deseen promocionar
y vender libros en el stand de
las Provincias de la 34º Feria
Internacional del Libro (del 21
de abril al 12 de mayo), a pre-
sentar en el organismo, sito en
Pellegrini 180 de Santa Rosa,
hasta cinco (5) ejemplares por
título. A los efectos de hacer
la ficha bibliográfica de cada
título, se recibirán ejemplares
a partir del 21 de enero y has-
ta el 15 de febrero. Se hace sa-
ber a los interesados en ven-
der sus obras que, el Comité
Ejecutivo de la Feria realiza
una retención del valor de tapa
y será del 35 %. Se destaca la
importancia del sector que
ocupará la provincia en el
stand. Por otra parte la oficina
de Cultura de la Provincia in-
formó que, el día asignado a
la provincia en la Feria es el 9
de mayo en horario a determi-
nar. En tal marco, y dentro del
breve espacio concedido para
las distintas actividades, se
presentarán libros y también

se hará alusión a los trabajos
publicados en el transcurso de
2007/2008 por investigadores
y escritores pampeanos.

Convocan a una reunión
a Artistas Plásticos

La Subsecretaría de Cultura
convoca a artistas plásticos
pampeanos representantes de
las distintas disciplinas, a una
reunión que se llevará a cabo
el día martes 12 de febrero a
las 19:00 hs. en la sede cen-
tral. Como ya anunciara ante-
riormente la Subsecretaría,
con esta convocatoria se pre-
tende lograr una mayor aper-
tura e inserción de la actividad
plástica en todo el ámbito pro-
vincial y su proyección regio-
nal y nacional. Todos los artis-
tas están invitados a acercar
iniciativas e inquietudes a fin
de entablar un asiduo y fluido
canal de diálogo con este or-
ganismo, que permitan «pen-
sar la plástica» a fin de plas-
marla en acciones que res-
pondan a las expectativas del
sector.

La Pampa en la 34º Feria Internacional del Libro

Mujer con sombrilla - Monet

Opción no,
una realidad sí.

F
M

Radio
Tango

EN EL 98.3 DEL DIAL
F. Marquez 1.657

Tel.: 435177 - S. Rosa

"EL TANGO EN EL AIRE"
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DAMAS - CABALLEROS - NIÑOS
Anexo Perfumería

Av. San Martín 654 / Tel.: (02954) 43-2072

Todos los herrajes
para su hogar,

comercio, industria,
oficina, etc.

Cel: 15-51-4982
Tel: 45-4544
Andrada 38 /  S. Rosa

• Cerraduras antipánico
• Regatones

AHORA
T
A
M
B
I
E
N

CERRAJERIA

COMENZARÍA A REGIR A PARTIR DEL 10 DE MAYO

Prohibición de fumar
en lugares cerrados

en Santa Rosa

El Intendente de Santa Rosa,
Juan Carlos Tierno, el pasado
10 de enero mediante la Re-
solución Nº 73/07 promulgó la
Ordenanza Nº 3808/07 en
cuyo 1º articulado se estable-
ce la prohibición del consumo
de tabaco en todos los espa-
cios cerrados de acceso al
público.

En el Artículo Nº 2 explica que
se exceptúan de la prohibición:
- Los patios, terrazas, balco-

nes y demás espacios al aire
libre de los lugares cerrados
de acceso al público.
- Centros de salud mental y

centros de detención de natu-
raleza penal o contravencio-
nal.
- Sala de Fiestas, cuando és-

tas sean utilizadas para even-
tos de carácter privado.
- Los clubes para fumadores

de tabaco y las tabaquerías
con áreas especiales para de-
gustación. En tales casos se
deberá contar con un sistema
de purificación de aire y venti-
lación que resulte suficiente

para impedir la prolongación
de los efectos nocivos provo-
cados por la combustión del
tabaco y minimizar su impac-
to sobre los empleados de los
mismos.
 Además en el articulado de

esta Ley se establece que
aquellos locales que posean
una superficie cubierta supe-
rior o igual a los 100 m2, po-
drán destinar como máximo el
30% para las personas fuma-
doras. Las zonas para fuma-
dores deberán estar debida-
mente señalizadas.
En los lugares donde estuvie-

ra prohibido fumar y no se
cumpla esta prohibición será
sancionado el responsable o
dueño con una multa que se
regulará de $ 500 a $ 10.000,
pudiéndose incluso estable-
cerse la clausura del local en
casos de reincidencia grave.
En esta norma se establece

también un plazo de 120 días
a partir de la promulgación de
ésta Ordenanza para que los
lugares comprometidos aca-
ten lo dispuesto.

PREMIAN PROGRAMA RADIAL DE FM CONTACTO

Gaviota de Oro para
«Alegrías Alemanas»

El programa  radial «Alegrías
Alemanas» que conducen Al-
berto Oscar Graff y Silverio
Eberhardt (foto) fue ganador
del premio Gaviota de Oro
2007, siendo nominados en el
rubro «Otras Colectividades»,
compitiendo con otros cuatro
programas de la provincia de
Buenos Aires.
El ciclo que se emite por FM

Contacto de Santa Rosa, los
días domingo de 8:30 a 11 hs.
y que en enero de este año
cumplió su quinto año de
puesta en el aire, se presentó
en esta novena edición 2007
del Certámen Nacional «Ga-

viota de Oro» y recibieron la
distinción en un festejo que se
llevó a cabo el pasado 14 de
diciembre en el Torreón del
Monje, Mar del Plata. En la
misma ceremonia, el canal de
cable CCTV Color, de Gene-
ral Pico, se hizo acreedor al
premio Gaviota de Oro Espe-
cial, en reconocimiento a la
trayectoria de los más des-
tacados.
«Alegrías Alemanas» es un

espacio donde se resalta la
cultura alemana, su música,
los dialectos y muy especial-
mente las comidas, que espe-
ramos probar en breve.

«La Puma» de Alfonso «Tito» Rodríguez
El multifacético autor Alfonso

Rubén Rodríguez (Tito), aca-
ba de editar su último libro ti-
tulado «La Puma - Relatos de
carreras de motos», desde las
propias vivencias experimen-
tadas en su paso por el
motoclismo, donde fue prota-
gonista en 36 competencias
entre 1958 y 1965.
Con poco texto y muchas fo-

tos y teniendo como eje cen-
tral una semblanza o radiogra-
fía de la legendaria motocileta
Puma (La Pumita), el libro evo-
ca recuerdos de queridos ar-
tífices del deporte motor en las
dos ruedas, como los recorda-
dos Fiume Mazzoni, Dante
Gariglio, Buby Santajuliana.
Entre los deportistas contem-

poráneos con el autor: «Rulo»

Sabaidini, el «Pelado» Gamba
y colaboradores como: el
«Gringo» Toselli, los herma-
nos Cosci,  «Chuna» Gouts y
otros. Para comunicarse con el
autor, llamar al tel: (02954) 45-
4842.

• Materiales eléctricos
• Motores
• Energía solar
• Proyectos de iluminación

MANSILLA 44
Tel: (02954) 43-8004

e-mail: pasto1@speedy.com.ar
Santa Rosa

LISANDRO DE LA TORRE 475
Telefax: 43-2208/42-3404

e-mail: pasto@speedy.com.ar
Santa Rosa

«Salchichas con comino»
Ingredientes
6 salchichas; 200

g. de harina; 200
g. de margarina; 200 g. de
ricota; 1 cdita. de sal; 1 cdita.
de pimentón dulce; 1 huevo; 1
cda. de comino.

Preparación
Poner la harina en un bol, dis-

tribuir margarina en trocitos
por encima, añadir ricota, sal,
pimentón y mezclar hasta ob-
tener una pasta. Envolverla en

papel aluminio y dejar reposar
dos horas en heladera. Exten-
derla con palote hasta 1/2 cm.
de grosor, cortar cuadraditos
de 10 x 10 cm.
Colocar media salchicha en

un cuadradito, untar los extre-
mos de la masa con clara de
huevo y apretar los bordes
encerrando la salchicha.
Pincelar el exterior con yema
batida, espolvorear comino y
cocinar 30 min. en horno
precalentado.
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Cine en S. Rosa y Gral. PicoTeatro, Espectáculos, Museos

Películas de la Semana
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FARMACIAS
DE TURNO

EN SANTA ROSA
Los turnos son desde las 8:30 del día

indicado hasta las 8:30hs. del día siguiente
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Tel.: (02954) 433453
Catamarca 658 • Santa Rosa

Alarmas
Seguridad para exigentes

ALARMA

$409

Para su casa

Andrada SCS - R.S. Peña 929 425730
Center Farma - Av. San Martín 385 413300
Del Rosario - 9 de Julio 44 416200
Felice - Gral. Pico y J.B.Justo 411333
Ferratto - Raúl B. Díaz 1.795 421340
Ferrero - Arg. Valle 572 417617
Modelo SCS - Av. San Martín 201 424845
Sansinanea - Pueyrredón y Larrea 426300
Argentina - Brown y Mendoza 425275
Austral - Ameghino y Valerga 415100
Costabel - Uruguay 350 425273
Del Sol - Av. San Martín y Urquiza 436206
Demaría - Av. Belgrano (n) 672 427297
Pas-Co - Yrigoyen 123 422910
Quintana - Quintana 198 413757

Beneitez - Carlos Gardel 285 429860
Butaló - Unanue 366/372 430804
Calamari - Av. Luro 56 424382
España SCS - Gil y España 425169
Lagos - Pico 336 413746
Morales - Gil y Alvear 453266
Vazquez - Schmidt 1.546 455138

Acevedo - Av. Belgrano (n) 305 417001
Del Sur - Emilio Zola 382 418905
La Clínica - Av. San Martín 437 438734
Mayra - Raúl B. Díaz 364 429667
Pío XII - Ameghino y Pío XII 427400
San Damián - Av. Spinetto 598 421216
Sta. Rosa - Av. Roca y Avellaneda 422407

Andrada SCS - R.S. Peña 929 425730
Center Farma - Av. San Martín 385 413300
Del Rosario - 9 de Julio 44 416200
Felice - Gral. Pico y J.B.Justo 411333
Ferratto - Raúl B. Díaz 1.795 421340
Ferrero - Arg. Valle 572 417617
Modelo SCS - Av. San Martín 201 424845
Sansinanea - Pueyrredón y Larrea 426300
Argentina - Brown y Mendoza 425275
Austral - Ameghino y Valerga 415100
Costabel - Uruguay 350 425273
Del Sol - Av. San Martín y Urquiza 436206
Demaría - Av. Belgrano (n) 672 427297
Pas-Co - Yrigoyen 123 422910
Quintana - Quintana 198 413757

Acevedo - Av. Belgrano (n) 305 417001
Del Sur - Emilio Zola 382 418905
La Clínica - Av. San Martín 437 438734
Mayra - Raúl B. Díaz 364 429667
Pío XII - Ameghino y Pío XII 427400
San Damián - Av. Spinetto 598 421216
Sta. Rosa - Av. Roca y Avellaneda 422407

Lancha «ALO II»
de Raúl Properzi - Habilitada por PNA

Excursiones de pesca
con salidas diarias desde
el Puerto Ingeniero White.
Capacidad 10 pasajeros.

Jornada completa, c/desayuno,
refrigerio media mañana,

almuerzo, bebidas, carnada y
limpieza de pescado $ 140

Reservas a los teléfonos
(0291) 454-6914

(0291) 156-469992

CALENDARIO DE PESCA
DE LA SEMANA

VIERNES 8/2
SABADO 9/2
DOMINGO 10/2
LUNES 11/2
MARTES 12/2
MIERCOLES 13/2
JUEVES 14/2

LLENA
NEUTRA

MENGUANTE
BUENA

NUEVA
OPTIMA

CRECIENTE
REGULAR

EN S.ROSA:
• Don Bosco.

Uruguay y Pico.
Tel: 45-8160.
«Alvin y las ar-

dillas», vie. a mié. 20:30 hs.
«Brigada Explosiva: Misión

Pirata», vie. a mié. 22:30 hs.
• Amadeus - Gil 31. Tel: 41-

4490. Ciclo Oscar 2008.

TEATROS
• ATTP: Bo-

livia y J. Luro.
Tel:454754
F e s t i v a l

Estival de la Patagonia:

Ent.gral. $ 15, jub. y estud. $
10; consultar por abono de

dos o más entradas.
- Vie. 8, 22:30 hs: «Julietta»

Grupo Woman Shakespeare
Company, de Portugal. Adoles.
y adultos.
- Sáb. 9, 21 hs: ¿Podés silbar?

Grupo Atacados por el Arte,
de Cipoletti. Títeres p/t/flia.
- Sáb. 9, 23 hs: El Deseo de

la Petra Polanco, Grupo Andar,
de Santa Rosa. Adoles. y adult.

MUSICA Y ESPECTACULOS
• Jockey Discoteca: 9 de Ju-

lio 234. Tel.: 42-2590.
- Vie. 8, 21:30 hs: Tierra de

fuego, de Bs. As., rock en vivo.
$ 5
• Estancia La Malvina: Ciclo

de fogones y música. En caso
de lluvia se traslada a la Con-
fitería de la Isla del Parque Re-
creativo Don Tomás.
- Vie. 8, 22 hs: Rober to

Foretto Chávez, guitarra.
• Barobar Pub: Uruguay y

Pico. Tel: 42-5173.
- Vie. 8 y sáb. 9, 1:30 hs:

Marcelo y Sebastian.
• Casino Club Santa Rosa:

Ruta 5 Km. 606,5. Tel: 45-8419.
Entrada $ 1, antes de las 19
hs, después:

«Alvin y las ardillas»: Alvin,
Teodoro y Simón son tres ar-
dillas parlanchinas que se ins-
talan en la casa de Dave, un
desesperanzado compositor
musical. Los simpáticos ani-
malitos deben convencer a
Dave para que los deje vivir en
su casa. Harán lo imposible
para demostrar que no sólo
pueden andar como personas,
sino que además pueden can-
tar!!! Con Jason Lee, David
Cross, Cameron Richardson,
Jane Lynch y las voces de
Justin Long, Matthew Gray
Gubler y Jesse McCartney.
ATP, castell.
«Brigada Explosiva: Misión

Pirata»: Emilio y Gino, dos
consagrados brigadistas, son
responsables de la seguridad
de un Hotel 5 estrellas en Re-
pública Dominicana. La zona
está siendo atacada por pira-
tas de cruceros y hoteles. So-
licitan la ayuda de nuevos
miembros de la Brigada Elite,
pero no todos los que son en-
viados son verdaderos briga-
distas. Esta confusión causa-
rá toda clase de enredos en
una divertidísima aventura
para disfrutar en familia. Diri-
gida por Rodolfo Ledo, con

- Sáb. 9, 23:30 hs:
Aldo Monges. $ 5.

• Plaza Molteni: (Magaldi y
Castro). Ciclo Sábado en los
Barrios. 21 hs.
- Sáb. 9: Susana Carabajal,

Hugo y sus acordeones y Ro-
cío Suhurt.
• Quincho de Parque Luro:

Ruta 35. Con reserva previa,
Tel.: 42-0071 y 1558-1688.
- Dom. al mediodía: asado al

asador y show musical.
• Plaza San Martín: S. Rosa.

Ciclo «Música en la Plaza
2008», 20:30 horas. En caso
de lluvia se traslada al CMC.

- Dom. 10: Víctor Cisneros,
Cristian Morales, Pamela

Pratt, Las Voces del Pueblo,
Hilda Mugabure.

CTRO. MUN. DE CULTURA
Quintana 172. Tel: 45-5324 y

43-9503. Martes a domingo
7:30 a 23 hs.
• Sala Mareque: vie. 8, 21 hs:

inaugura muestra de fotogra-
fías de Sebastian Ludueña
«Foto Alquimia».
• Galería derecha: muestra

colectiva.
• Fotogalería: muestra «Toay:

un tiempo guardado».

MUSEOS Y EXPOSICIONES
• Subsecretaría de Turismo:

Luro y San Martín.
- Muestra Artística Día Mun-

dial Humedales. Hasta 16 fe-
brero. Más info: (02954) 1558-
5326.
• Prov. de Historia Natural:

Quintana 116. Tel: 42-2693.
Lun. a vie. 8 a 12;
dom. 19 a 21 hs.

• «Olga Orozco» - Toay: Av.

«Gángster Americano», vie. a
mié. 21:30 hs.
________________________
EN GRAL. PICO
• Gran Pampa - Tel: 42-1776.
Lunes 31/12 sin función.
«La leyenda del tesoro perdi-

do: el libro de los secretos»,
vie. a mié. 20 y 22:30 hs.

Emilio Disi, Luciana Salazar,
Gino Renni, Toti Ciliberto, «Bi-
cho» Gómez, Rodrigo «la Hie-
na» Barrios. Comedia, ATP.
«Gángster Americano»: la

historia de Frank Lucas, un
aprendiz de gángster que
aprovechó la oportunidad para
construir su  propio imperio y
crear su propia versión del
sueño americano, en la con-
flictiva Harlem de los 70´; y la
historia de Richie Roberts, un
policía marginado decidido a
llevar la justicia a las calles. Di-
rigida por Ridley Scott, con
Russell Crowe, Denzel Was-
hington, Ruby Dee, Cuba Goo-
ding Jr., Tedd Lavine. Nomina-
da a tres premios Globo de
Oro, nominada a dos Oscar,
nominada al BAFTA, entre
otros. SAM16 c/r.
«La leyenda del tesoro per-

dido: el libro de los secre-
tos»: el cazatesoros Benjamín
Franklin Gates tiene como
nueva misión descubrir la ver-
dad tras el asesinato de
Abraham Lincoln, para lo que
comenzará la búsqueda de las
18 páginas perdidas del dia-
rio personal de John Wilkes
Booth, su asesino. Con Nico-
las Cage. ATP, castellano.

Reg. 13 de Caballería 1102.
Tel: 49-2214. Mar. a vie. 9 a
15:30 hs. Fin de semana de 18
a 21 hs. Visitas guiadas.
- Expo Pinturas de Carlos En-

rique Mas.
• Provincial de Artes:

Villegas y 9 de Julio. Tel: 42-
7332. Visitas guiadas. Lun. a
vie. 8 a 13:30 y 18 a 21 hs. Fin
de semana de 18 a 21:30 hs.
- «A qué jugábamos cuando

éramos chicos» de Susana
Beibe y Raúl Fernández Olivi.
• Policial «Comisario Anto-

nio»: Belgrano 140. Lun. a vie.
9 a 13 hs. Tel: 43-3551
• Cívico Militar Toay: R.S.

Peña y 9 de Julio. Lun. a vie.
9:30 a 12 y 15 a 18:30. Visitas
guiadas. Tel: 49-8060.
• Centro Cultural Maracó -

G. Pico: Calle 17 Nº 560.
• Hall de Cine Amadeus: ex-

posición y venta de pinturas y
objetos de artistas locales.
• Salón Municipal: La Anó-

nima, Ameghino 1250.
- Hecho en Santa Rosa: ex-

pone Teresa Migliori, «Artesa-
nías Liz», artesanías en ma-
dera, juegos didácticos.

INTERIOR PROVINCIAL
• Guatraché: presentación

del “Coral Medanos y Lunas”
de Santa Rosa, el día sábado
9 a las 22 horas en la Plazole-
ta de los Inmigrantes, ubicada
frente a la estación del ferro-
carril, la entrada es libre y gra-
tuita, en caso de mal tiempo
se hará en el Cine Teatro
Pampero.

“Coral Medanos y Lunas” el sábado en Guatraché.

En el Hall de la Sub-
secretaría de Turismo,
hasta el 16 de febrero
de lunes a viernes de
7 a 22 hs y sábados y
domingos de 10 a 22
hs, se exhibe la Mues-
tra Plástica “Aguas en
el Arte”, técnicas va-
rias, en Conmemora-
ción al Día Internacio-
nal de los Humedales.
Los Humedales son

hábitats interiores, costeros y
marinos que comparten una
importante propiedad: El agua
juega un rol fundamental en el
ecosistema, en la determina-
ción de la estructura y las fun-
ciones ecológicas del hume-

dal. La existencia de agua lim-
pia está relacionada con el
mantenimiento de ecosis-
temas sanos por lo cual la con-
servación y el uso sustentable
de los humedales se vuelven
una necesidad primordial.

“Aguas en el Arte”

«Brigada Explosiva:
Misión Pirata»

«Alvin
y las

ardillas»

«Gángster Americano»
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