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Un puente de comunicación - 33º año de circulación

REGION
®

Nueva edición de la 
Revista “Producir”

Casa FOA por 1ra 
vez en Córdoba

Notas completas y 
Diario Del Viajero

Declarado de interés legislativo por la cámara de Diputados de la pampa

SecTur: Hospitalidad para el visitante 
y calidad del servicio turístico

Alba, marca 
líder de pin-
t u r a s  p a r a 
hogar y obra 
del Grupo Ak-
zoNobel, es 
nuevamente, 
y de manera 
ininterrumpi-
da desde su 
primera edi-
ción, el co-
lor de “Casa 
FOA”. 
Por primera 

vez la mues-
tra se realiza 
en el interior 
del país, en la 
provincia de 
Córdoba y se 
podrá visitar 
hasta el 7 de 
mayo. 
Todos los colores tendencia 

ahora también vienen con 
terminaciones que estimulan 

los sentidos de la mano de la 
nueva línea Design...

Q @regionempresaperiodistica

Cada último viernes del mes 
publicamos sobre el modelo 
de una vivienda unifamiliar en 
Planta Baja, de una super-
ficie de 120 m2, construida 
en mampostería de ladrillo 
común y losa cerámica, los 
costos actualizados del M2.

Costos actualizados 
de la Construcción

Ya está en circulación el 
suplemento de REGION® 
Empresa Periodística, “Pro-
ducir”, la revista dedicada a 
la Industria y la Producción. 
Entre las notas de este nú-

mero podemos mencionar: 
Más de 80 mil personas en 
ExpoPymes 2023; record en 
la 6ª Muestra de la Produc-
ción de 25 de Mayo; 
Vendimia Pampeana 
en Casa de Piedra; 
La Pampa, primera 
productora de cloruro 
de sodio en Argentina; 
Suelos de Argentina: 2 
% de la reserva mun-
dial de carbono y noti-
cias empresariales de 
“Pastorutti NeoRed”; 
“Transporte El Pam-
pero”; “Stickmar”, “As-
censores Golovca” y 
“Metalúrgica Hroncich”. 
La revista se consi-

gue en los Distritos de 

UnILPa, en la Cámara de 
Comercio, Industria y Pro-
ducción, en las empresas 
auspiciantes y en nuestra 
redacción de Independencia 
195, Santa Rosa (una por 
persona). También es posible 
leer y bajar la edición com-
pleta en PDF desde nuestro 
sitio Web.

29 de abril 
Día del Animal

Día del Trabajador

El 1 de Mayo de 1886, un 
grupo de obreros estadouni-
denses se movilizó en recla-
mo de reivindicaciones labo-
rales, entre ellas el pedido 
de reducción de la jornada 
laboral a 8 horas. La protesta, 
llevada a cabo inicialmente 
por 80.000 trabajadores, 
pronto desembocó en una 
huelga nacional que afectó 
a numerosas fábricas. La 
fuerza demostrada por los 
obreros en su reclamo marcó 
un antes y después en la his-
toria laboral, instaurándose 
aquella fecha como el “Día 
del trabajador”...
______________________
Repuesteros celebran

También este viernes 28 
de abril, en todo el país es 
recordado el Día Nacional 
del Repuestero Automotor...

“La verdadera prueba moral 

de la humanidad, su prueba 

fundamental, consiste en 

sus actitudes hacia aquellos 

que están a su merced: los 

animales.” - Milan Kundera.

(Con la firma del Colegio 

Médico Veterinario / Facultad 

de Ciencias Veterinarias - 

UNLPam)...

______________________

SecTur La Pampa brindó 
una capacitación a cargo de 
la Guía de Turismo Nacional 
Diana Arias, dirigida a res-
ponsables de los centros de 
información turística con el 
objetivo de fortalecer la ges-
tión de los puntos de informes 
y contacto con los turistas, 
optimizando el uso del tiempo 
por parte de los visitantes, 
de manera que disfruten los 
atractivos y servicios disponi-
bles en un contexto amigable, 
seguro y de respeto hacia la 
comunidad residente, en el 
marco de la “Hospitalidad 
para el visitante y la calidad 
del servicio”. 

La jornada se llevó a cabo 
en el salón de la Dirección 
Provincial de Vialidad, en-
cabezada por la titular de 
la cartera turística, Adriana 
Romero; la subsecretaria de 

Desarrollo Turístico, Floren-
cia Stefanazzi y la subsecre-
taria de Planificación, Noelia 
Albornoz. 

El curso buscó que los 

participantes analizaran la 
resolución de situaciones 
problemáticas derivadas 
de la atención al turista, 
comprendieran los perfiles y 
necesidades fundamentales 

del nuevo cliente, ejercitaran 
las habilidades comunicacio-
nales propias de la actividad 
turística y los requerimientos 
para brindar atención perso-
nalizada.
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En Argentina, la primera 
celebración del día de los 
trabajadores tuvo lugar el 
1° de mayo de 1890. Según 
un artículo del historiador 
argentino, Oscar Troncoso, 
publicado en la Revista Pa-
norama en 1970, aproxima-
damente unas 2.000 perso-
nas se reunieron en la Sede 
del Prado Español. Ese día, 
en una reunión organizada 
por el club de trabajadores 
alemanes Vorwärts a la cual 
fueron convocados todos 
los asalariados, se presentó 
un manifiesto en el cual se 
explicaba que resolvían fijar 
el 1° de mayo como el día de 
los trabajadores sumándose 
a los reclamos por las ocho 
horas de trabajo.

Según publican varios me-
dios, ese acto fue muy im-
portante para el futuro de 

la organización de los tra-
bajadores. Meses después 
se creó la Federación de 
Obreros, que sacó el perió-
dico El Obrero, auspiciado 
por el club de trabajadores 
alemanes Vorwärts.

En los años posteriores, una 
vez que las distintas fraccio-
nes del movimiento obrero 
organizara actos de forma 
independiente, se reiniciaron 
las conmemoraciones del 1° 
de mayo en nuestro país. Es-
tos actos estaban marcados 
por una fuerte represión po-
licial. Durante la celebración 
del día de los trabajadores 
en la Plaza de Lorea, en el 
año 1909, la policía atacó 
brutalmente una reunión de 
obreros y dejó un saldo de 
14 muertos y 80 heridos. 
Este hecho se conoce como 
la Semana Roja.

Yrigoyen por Decreto
En las celebraciones si-

guientes, la represión con-
tinuó haciéndose presente 
durante las manifestaciones 
del 1° de mayo. Sin embargo, 
la fecha se fue consolidando 
cada vez más hasta que 
el 28 de abril de 1930, el 
presidente Hipólito Yrigoyen 
decretó el 1° de mayo el Día 
del Trabajador en todo el 
territorio nacional.

EstE lunEs 1º dE mayo

Feriado por Día del Trabajador

Luego de su paso por Victo-
rica, General Acha y General 
Pico a lo largo de este mes, el 
evento que reúne a todas las 
instituciones educativas de 
la modalidad Técnico Profe-
sional concluirá este viernes 
28 de abril en el predio de la 
Asociación Agrícola Ganade-
ra de La Pampa (La Rural) en 
Av. Agustín Spinetto 551, de 
9 a 16 hs. 

En esta 4ª Expo se dará 
inicio formal a la Educación 
Profesional Secundaria, pro-
puesta que permitirá la rein-
serción en el sistema educa-
tivo de jóvenes de entre 16 y 
18 años quienes culminarán 
el nivel y además obtendrán 
tres certificaciones de FP 
dentro de la familia de las 
profesiones metalmecánica 
y metalurgia. 

ComEnzó El juEvEs 27

Expo Técnica Pampeana cierra 
este viernes en Santa Rosa
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CoCina dE Caza

Jabalí al Horno con 
salsa Barbacoa

60º anivErsario dEl CluB mapÚ

Fiesta de la Caza en Octubre

Como anticipamos la sema-
na pasada (ver REGION® Nº 

1.533), el Club de Caza Ma-
yor y Menor Mapú Vey Puudú 
que actualmente preside 
Nahuel Edgardo Ciaffoni, 
acaba de cumplir 60 años y 
lo va a celebrar en el mes de 
octubre cuando realicen la 
“Fiesta de la Caza 2023 - 60º 
Aniversario”, con entrega de 
premios a los mejores trofeos 
medidos por el Club. 
Entre los cazadores que 

recibirán distinciones -en 

algunos casos varias por 

cada especie-, con meda-
llas Oro, Plata y Bronce por 
los puntajes logrados en la 
última temporada (2022) se 
encuentran: 
Mejores “Ciervo Colora-

do”: Bartel Germán, Schaab 
Oscar, Muller Laura, Anton 
Paul, Rincón René, Lozano 
Mauricio, Bartel Ariel, Molas 
Pequis Jorge, Anton Carlos y 
Valle Daniel.

Mejores “Jabalí”: Villalba 
Ricardo, Ponce Darío, Cara-
bajal Aldo, Rincón René, Ja-
cobo Mario, Schaab Franco, 
Ortellado Luis, Andiarena An-
drés, Riesco Gabriel, Schaab 
Oscar, Mercado Mancinelli 
H., Lozano Mauricio, Molas 
Pequis Jorge, Videla Carlos 
y Labegorra Horacio.
Mejores “Antílope”: Valle 

Daniel, Hirschfi eld Mariano, 
Montes Adrián, Molas Pequis 
Jorge y Schaab Franco.

Ver Ranking Pampeano 
completo hasta 2022 en 
el QR:

Foto de archivo de la Fiesta de los 50 años del Club.

El exquisito jabalí que vino 
de Europa y le encantó nues-
tra Provincia, es un verdade-
ro manjar si está bien hecho 
y un placer comerlo si cuida-
mos que la procedencia de 
su carne esté debidamente 
controlada sanitariamente.
Dicho esto, preparándolo 

al estilo yankee, es lo más 
fácil de hacer y queda es-
pectacular, se deshace en la 
boca. Mínimos ingredientes 
y sencilla cocción.

Ingredientes
- 1 ó 2 tiras de costillas de 

jabalí de aproximadamente 1 
kilo de peso en total.
- 250 cm3 de salsa barbacoa 

ya preparada o casera.
 
Macerado y horneado
-En una bandeja de horno 

poner de base papel de 
aluminio, como para cubrir 
las costillas y luego taparlas.
-Pintar las costillas con la 

mitad de la salsa barbacoa, 
dar vuelta la carne y pintar 
del otro lado, reservándonos 

un poquito de salsa para 
después.
-Cerrar el empaquetado de 

la carne, bien apretado.
-Cocinar las costillas como 

mínimo durante 2 horas, a 
temperatura baja (150º).
-Pasadas las 2 horas, reti-

ramos la bandeja, abrimos 
el paquete que hicimos con 
las costillas y pincelamos 
de nuevo con el resto de 
barbacoa.
-Volvemos a colocar la ban-

deja con el paquete abierto 
en el horno y cambiamos a 
la posición grill -calor arriba 

solamente- para que se dore, 
elevando temperatura a 190º.
-Dejamos en grill de 5 a 7 

minutos de un lado, luego 
giramos la carne y le damos 
otros 5 a 7 minutos más para 
que se dore del otro lado 
(controlar que no se queme).
-Y listo, verás como la carne, 

súper tierna, se despega del 
hueso al servirlo, con unas 
buenas papas asadas.
-Si te gusta el picante, agre-

gale porque sale genial.

Se llevará a cabo una nueva 
edición del tradicional torneo 
de tiro de aire “Caudillos Rio-
janos” -en su edición Nº 23- 
que se celebra anualmente 
en el mes de mayo entre los 
días 19 al 21 coincidiendo 
con el día de la fundación del 
La Rioja. El torneo se realiza 
en las Instalaciones del Tiro 
Federal La Rioja.

En este evento participan 
deportistas de toda la región 
incluyendo atletas del Equipo 
Nacional de Tiro de Argentina 
y del equipo de la Federación 
Deportiva Nacional de Tiro de 
Chile.  Se disputan las prue-
bas de armas neumáticas a 
10 metros de distancia, de 
pistola y rifl e a 25 y 50 metros 
respectivamente, tanto olím-
picas como promocionales.

Estarán presentes el Direc-
tor Técnico Nacional Pablo 
Álvarez y el CTDN (Coor-
dinador Técnico Desarro-
llo Nacional) Víctor Celiz, 
observando a los tiradores 
clases 2008, 2009 y 2010 
para comenzar a integrar el 
equipo nacional YOG con la 
vista puesta en los Juegos 
Olímpicos de la Juventud 
Dakar 2026.

Ver cronograma de com-
petencias e información 
técnica y administrativa en 
el código Qr:

Mientras tanto, este fi n de 
semana, 29 y 30 de abril 
y 1º de mayo, se estará 
disputando el “Torneo 163º 
Aniversario del Tiro Federal 
Argentino Suizo San Carlos” 
en San Carlos Sud, provincia 
de Santa Fe, hasta donde 
viajaron los deportistas pam-
peanos de la Asociación Tiro 
Federal Santa Rosa: Car-
los “Gringo” DiZitti y Carlos 
Magnano, que anticiparon 
que también irán a La Rioja, 
donde se sumaría Marcelo 
Muñoz.

dEl 19 al 21 dE mayo

Torneo anual de Tiro 
“Caudillos Riojanos 2023”

Ideal acompañar con papas fritas o papas al horno. 

Pero igual una ensalada fresca le va bien.

JUNTO AL CLUB MAPÚ 

EN SUS 60 AÑOS
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Se trata de una familia de 
productos para paredes 
interiores, que redobla la 
apuesta no solo ofreciendo 
terminaciones de alto nivel 
decorativo (Mate, Satinado y 
Toque de Luz), sino además 
efectos especiales que imitan 
algunos de los materiales 
más elegidos en arquitectura 
y diseño: cemento alisado y 
mármol. También se suman 
Velvet y Nuage, dos pro-
puestas que contienen en su 
fórmula micro-perlas, com-
ponente que crea matices 
perfectos y generan una luz 
suave particular aportando 
en el primer caso una pro-
puesta “aterciopelada” y en 
el segundo símil nube. 
Así vemos como las ter-

minaciones y los efectos 
especiales se adueñan de 
los espacios, son tendencia, 
crean lugares que invitan a 
permanecer, que refugian 

y contienen, que provocan 
sensaciones positivas y des-
piertan los sentidos que flu-
yen en cada propuesta. 

Arq. Virginia Domínguez
“Estamos muy felices de 

trabajar junto a talentosos 
profesionales de Córdoba 
en esta gran edición de Casa 
FOA. Y ver cómo se apode-
ran de nuestros tonos y efec-
tos para crear espacios úni-
cos, llenos de personalidad 
y con un toque distintivo”, 
comentó la Especialista en 
Color de Alba Pinturas para 
Akzonobel Argentina.  
En este marco también se 

celebran 20 años de la cam-
paña global “Color del año” a 
partir de la cual se busca en-
tregar a las personas y a los 
profesionales de arquitectura 
y diseño del mundo, la inspi-
ración y la información nece-
sarias para facilitar y mejorar 
la elección de los tonos, tanto 
para entornos residenciales 
como comerciales.  

“Silencio de Invierno”, el 
color del año  
Silencio de InviernoTM es 

un color positivo y que, al 
conectarnos con la natura-
leza, hace más acogedor 
nuestro hogar, ayudándonos 
a sentirnos mejor...

por primEra vEz En El intErior

Casa FOA Córdoba”
dEsdE 1982 En CallE san juan 632/36

41 años de “Polero e Hijos”

Alba le da todo el color a la tradicional muestra de 

arquitectura y diseño que, por primera vez, 

desembarca en el interior del país.

Nota completa en:

www.region.com.ar

La firma “Polero e Hijos” 
celebra con orgullo su 41º 
Aniversario en el mercado, 
un logro que no ha sido fruto 
de la casualidad ni de la 
suerte. Desde el año 1982, 
cuando abrieron sus puertas 
en San Juan 632/36, han 
mantenido una conducta 
intachable, caracterizada 
por una excelente predispo-
sición, seriedad y trato cor-
dial tanto hacia sus clientes 
como hacia sus proveedores. 
 
La clave de su éxito radica en 
el amplio conocimiento que 
sus propietarios poseen en el 
rubro, con más de 60 años de 
experiencia en el sector. Han 
participado de importantes 
obras, como la plomería de 
edificios como el “Pampa” 
o frigoríficos de primer nivel 
tecnológico como el de “Car-
nes Pampeanas”. También 
han dejado su huella en 
obras emblemáticas de la 
ciudad como en la construc-

ción del cine “Don Bosco”. 
 
La amplia trayectoria de 
“Polero e Hijos” les permite 
brindar un asesoramiento y 
conocimiento muy amplio en 
el rubro, lo que los posiciona 
hoy como una de las firmas 
más serias y confiables en la 
capital pampeana en cuanto 
a la venta de materiales 
sanitarios, repuestos de gri-
ferías, cañerías y acceso-
rios para gas, entre otros. 
 
Es por todo ello que, en su 
41º Aniversario, desde “Pole-
ro e Hijos” quieren agradecer 
a todos aquellos que han 
sido parte de su trayecto-
ria, clientes, proveedores y 
colaboradores, y reafirman 
su compromiso de seguir 
ofreciendo la mejor calidad 
y atención en el mercado. La 
firma “Polero e Hijos” es un 
ejemplo a seguir en el rubro, 
por su ética y profesionalis-
mo. ¡Felicidades!

La amplia trayectoria de “Polero e Hijos” les permite brindar 

un asesoramiento y conocimiento muy amplio en el rubro.
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DESIGNACION Un. Cant. Mater. M. de O. Parcial  Total

TRABAJOS PRELIMINARES      

Limpieza Terreno- Replanteo- Nivelac. Gl.   210.000 210.000 210.000

Excavación Zanjas p/ Cimientos m3 21  300.000 300.000 510.000

ALBAÑILERIA      

Hormigón Pobre p/ Cimientos m3 29 593.500 457.600 1.051.100 1.561.100

Mampostería Cimientos m3 9 435.200 384.200 819.400 2.380.500

Capa Aisladora Horizontal m2 27 80.700 208.000 288.700 2.669.200

Mamposteria Elevación 0.30 m2 131 1.300.000 1.245.000 2.545.000 5.214.200

Mampostería Elevación 0.15 m2 105 715.300 693.000 1.408.300 6.622.500

Encadenado H°A° Pared 0.30 ml 50 312.500 472.400 784.900 7.407.400

Encadenado H°A° Pared 0.15 ml 40 110.000 173.000 283.000 7.690.400

Contrapiso H° Cascote m2 168 255.000 265.500 520.500 8.210.900

Losa Cerámica con Capa Compresión m2 115 1.277.000 985.000 2.262.000 10.472.900

Membrana Asfáltica m2 137 210.000 92.000 302.000 10.774.900

Azotado Hidrófugo m2 131 327.700 286.000 613.700 11.388.600

Revoque Grueso a la Cal m2 470 893.000 1.295.000 2.188.000 13.576.600

Revoque Fino a la Cal m2 470 752.500 99.000 851.500 14.428.100

Piso Cerámico Interior con Carpeta m2 127 617.000 595.500 1.212.500 15.640.600

Piso Exterior y Vereda m2 48 442.000 225.000 667.000 16.307.600

Revestimiento Azulejos m2 27 101.700 218.000 319.700 16.627.300

Contrapiso Pendiente s/ Losa m2 120 195.000 181.900 376.900 17.004.200

Revoque Cielorraso m2 120 46.000 500.500 546.500 17.550.700

INSTALACION ELECTRICA Gl.  446.300 692.600 1.138.900 18.689.600

INSTALACION SANITARIA      

Agua Gl.  158.200 175.200 333.400 19.023.000

Cloacas Gl.  134.500 133.400 267.900 19.290.900

Artefactos Gl.  292.500 88.200 380.700 19.671.600

INSTALACION DE GAS      

Materiales Gl.  243.000 127.700 370.700 20.042.300

Artefactos Gl.  670.300 132.500 802.800 20.845.100

CARPINTERIA MADERA      

Puerta Frente 0.90x2.00  1 156.000 187.000 343.000 21.188.100

Puerta Servicio  2 260.000 36.700 296.700 21.484.800

Puerta Placa  6 215.000 83.000 298.000 21.782.800

Ventana 1.60x1.50 con Cortina  4 405.600 70.000 475.600 22.258.400

Ventiluz 0.50x0.50  1 52.000 18.000 70.000 22.328.400

Frente Placard 2.05x2.40  3 470.500 53.300 523.800 22.852.200

Frente Placard 0.50x2.40  1 69.000 23.700 92.700 22.944.900

Mueble Bajo Mesada 2.50  1 540.000 26.300 566.300 23.511.200

Portón Garage 2.40x2.00  1 576.300 65.000 641.300 24.152.500

Vidrios 3mm. m2 13 216.000 69.000 285.000 24.437.500

PINTURA      

Latex Exterior m2 127 132.500 213.000 345.500 24.783.000

Latex Interior m2 360 228.200 445.000 673.200 25.456.200

Barniz m2 68 49.400 124.300 173.700 25.629.900

VARIOS Gl.    2.825.000 28.454.900

PROYECTO Y DIRECCION TECNICA Gl.    2.570.000 31.024.900

MODELO: vivienda 
unifamiliar en planta Baja. 

Superficie 120 m2. 
mampostería de ladrillo 
común y Losa cerámica.

ConstruCCion - prECio por m2

COSTOS AL DIA

VALOR ESTIMATIVO POR METRO CUADRADO -IVA incluido-:  $ 258.500

Aclaración Importante: Los costos son estimativos y para un deter-
minado prototipo. Surgen de consultas a Contratistas y de Comercios 
locales. Los costos no pretender dar orientación alguna sobre sus valores 
para el mercado, dado la dispersión existente especialmente en mano 
de obra. Los costos sólo pretenden ser una guía para un determinado 
prototipo de determinado tipo de construcción. Cualquier tipo de cálculo 
de valores corre por cuenta de quién lo realice.

La sinergia público-privada 
no es eslogan, es un hecho, 
una realidad tangible que las 
y los pampeanos podemos 
ver a diario y, justamente, la 
empresa Advance SA, es un 
ejemplo emblemático de ello. 
Tras años de abandono de la 
planta, el gobernador Sergio 
Ziliotto tomó la decisión de 
activarla y fueron Gabriela 
Nicolás y Diego Rossi, pre-
sidenta y vicepresidente de 
Advance, los que aceptaron 
el desafío y hoy producen en 
ese espacio donde trabajan 
46 santarroseñas y santa-
rroseños.  

Recientemente el goberna-
dor Sergio Ziliotto, visitó la 
planta junto a miembros de 
la cartera de Producción y 
los propietarios de la firma: 
Gabriela Nicolás y Diego 
Rossi, quienes le detallaron 
minuciosa y apasionadamen-
te como fueron los primeros 
pasos, en que situación de 
producción están hoy y cuá-
les son sus proyectos y sus 
sueños.

Un gigante dormido
Durante muchos años quie-

nes transitaban la ruta na-
cional 35 con dirección a 
General Acha observaban 
una mole inerte, cubierta por 
maleza y sin ningún vestigio 
de actividad: la planta que 
todas y todos bautizamos, “la 
ex Montenegro”.

Lo que se momento se pre-
sentó como un emprendi-
miento industrial que iba a 
generar trabajo y movimiento 
económico nunca funcionó. 
Y no solo eso, nunca se 
terminaron los galpones de 
importantes dimensiones que 
se habían proyectado.

La planta quedó en manos 
del Estado provincial luego 
de un proceso judicial impul-
sado para recuperar un cré-
dito de promoción industrial 
de 50 millones de pesos que 
Montenegro no pagó...

GaBriEla niColás y diEGo rossi:

Visita de Ziliotto a Advance SA

Nota completa en:

www.region.com.ar
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28 de abril: Día Nacional del Repuestero Automotor

Equipo de trabajo de Repuestos y Servicios “El Porteño”

Integrantes de “Planeta Fiat” Repuestos.“El Vasco Frenos y Embragues”.

“Repuestos Santa Rosa” a pleno.

Anualmente se celebra esta 
fecha en todo el país, por el 
Día Nacional del Repuestero 
Automotor, conmemorando 
la fundación de FACCERA, 
la Federación Argentina de 
Cámaras de Comerciantes 
de Repuestos del Automotor, 

realizada en la ciudad de San 
Miguel de Tucumán, el 28 de 
abril de 1978. Por aquel en-
tonces, se dictaban normas 
que perjudicaban notoria-
mente la subsistencia de los 
comercios autopartistas, y se 
hacía imprescindible formar 

un frente común.
FACCERA se 

m a n t i e n e  e n 
constante co-
municación con 
AFAC, la Asocia-
ción de Fábricas 
Argentinas de 
Componentes, 
quien agrupa a 
las industrias de 
autopartes, con 
la Cámara del 
Comercio Au-
tomotor y muy 
especialmente, FAATRA, 
la Federación Argentina de 
Asociaciones de Talleres de 
Reparación de Automotores 
y Afines, quien agrupa a los 
talleres mecánicos indepen-

dientes y quien lleva a cabo 
gestiones y presentaciones 
en común, así como con 
FACRA, la Federación Ar-
gentina de Cámaras de Rec-
tificadores del Automotor.
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FARMACIAS 

DE TURNO

EN SANTA ROSA
los turnos son desde las 8:30 del día 

indicado hasta las 8:30hs. del día siguiente
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4 Farmacity - avellaneda 236
Ferratto - raúl B. Díaz 1795 ............700999
iNteGral - juan schmidt 1058 ...........410809
saN aNDres – autonomista 846 .........457776
saNta lUcia - luro 565........................416661

BelGraNo - Belgrano (sur) 442 .... 416239
BUtalo - Unanue 366/372 ....................410555
pampa s.r.l. - españa 490 ...................430862
polyFarma - 1º de mayo y r.B. Diaz ..417400
QUiNtaNa - Gral. pico 258 ....................413757

calamari - av. luro 56 .................. 424382
DoN Bosco - coronel Gil  15 ...............423101
Follmer – argentino Valle  672  .........417617
VitalFarma – ameghino 713 ..............410500

costaBel - Uruguay 350 .....................425273
Demaria - av. Belgrano (N) 672  ..........427297
palasciaNo - yrigoyen y moreno.......416400
pio Xii - ameghino y pio Xii  .................427400
WeiGel- cavero 306  .............................415651

espaÑa s.c.s. - Gil y españa ...............425169
liBertaD - Unanue 514  .......................431903
lUtilsKy -  luro e yrigoyen.................410381
saNta cecilia - spinetto 897 ..............414444
Vial - Gentili 846 ....................................413300

aUstral - ameghino y Valerga ...........415100
caZaUX – Garibaldi 498 ........................415600
pasteUr - escalante y pico  ................410110
Wall mapU - r. s. peña 915 ................834344

americaNa - l. de la torre 418 ...........410017
BecK - av. san martin oeste 592 .........416146
el mate - mexico 698  ...........................418081
GUGliara – san luis 397.....................438643
Villa aloNso - Belgrano (N) 317  ......417001

“La verdadera prueba moral 

de la humanidad, su prueba 

fundamental, consiste en 

sus actitudes hacia aquellos 

que están a su merced: los 

animales.” - Milan Kundera

Este 29 de abril se conme-
mora el DÍA DEL ANI-
MAL en nuestro país y, 
como profesionales de 
las ciencias veterina-
rias, nos disponemos 
a celebrar el compro-
miso de luchar y ga-
rantizar el bienestar 
de todos los animales, 
enseñar la tenencia 
responsable de mas-
cotas e inculcar a las 
nuevas generaciones 
el respeto por la vida 
de cualquier ser vivo.
Cuidar de nuestros y 

todos los animales es contri-
buir con la sociedad y seguir 
trabajando en la concientiza-
ción de “UNA SALUD”.

Colegio Médico Veterinario 

/ Facultad de Ciencias Vete-

rinarias - UNLPam

29 de abril Día del Animal

El pasado martes 18 de abril 
la Secretaría Académica en 
conjunto con la Secretaría de 
Investigación y Posgrado, el 
Área de Salud Comunitaria 
y la cátedra Planificación 
Sanitaria de la FCV de la 
UNLPam llevaron adelan-
te un curso taller para 
Docentes y No Docentes 
sobre Bienestar animal y 
enfermedades de Denun-
cia obligatoria, generando 
un espacio de capacitación 
y discusión entre el plantel 
docente y no docente sobre 
temáticas vinculadas a la 
gestión de los recursos y 
prácticas del ámbito acadé-
mico. Durante la jornada se 
reflexionó en forma conjunta 
sobre la temática Bienestar 
Animal, se fortalecieron sa-
beres sobre las enfermeda-
des de notificación obligato-
ria y se generaron protocolos 
de gestión interna.
El taller permitió construir un 

espacio de trabajo conjunto 
para docentes y nodocentes 
integrantes de la comunidad 
de nuestra facultad en lo refe-
rido a estas dos temáticas tan 
importantes en el desarrollo 

de las actividades diarias 
de docencia. La reciente 
inclusión de los médicos ve-
terinarios como agentes de 
salud alienta la actualización 
de los mismos, sobre todo a 
aquellos que son docentes 
de la institución a actualizar-
se en su rol tanto en lo que 
se refiere a las enfermeda-
des animales como en las 
zoonosis. 
Esta capacitación, además, 

se ajusta con lo establecido 
mediante Resolución Minis-
terial N° 977/2022, de que “la 
carrera incorpora enfoques 
transversales en diferentes 
actividades curriculares de 
las áreas básica y profesional 
veterinaria, correspondientes 
a Bienestar Animal, Biosegu-
ridad, Una Salud y Desarrollo 
Sostenible”.
El curso taller estuvo a cargo 

de la Esp. Débora Racciatti, 
docente de la FCV de la 
UBA; la Ing. Ana Clara Gon-
zález, docente de la FA de la 
UNLPam y el Dr. Leonardo 
Molina, la Mg Mariela García 
Cachau y la Esp. Tamara 
Cornejo, docentes de la FCV 
de la UNLPam. 

jornada En CiEnCias vEtErinarias 

Bienestar animal y enfermeda-
des de denuncia obligatoria 

La empresa de alimentos sa-
ludables para perros y gatos 
“Mon Ami” lanzó la iniciativa 
en change.org (sitio de inter-

net reconocido por motivar el 

tratamiento de varias causas 

en el Congreso durante los 

últimos años) y rápidamente 
se viralizó. Proponen que las 
mascotas sean consideradas 
legalmente como parte de la 
familia bajo la premisa “parte 
de la familia, parte de la Ley” 
y que, en consecuencia, su 
fallecimiento esté contem-
plado dentro del régimen de 
licencias especiales del tra-
bajo. Esto significa que, así 
como los trabajadores cuen-
tan con días de licencia por 
fallecimiento de un familiar 
humano (padres, hermanos o 
cónyuges), lo mismo suceda 
cuando a quien le toque partir 
sea su perro o su gato.

Los impulsores
“En Argentina, la ley con-

templa una licencia especial 
en caso del fallecimiento 
de un integrante de la fami-

lia. Nuestras mascotas son 
nuestra familia, pero no están 
incluidas por la ley”, dice la 
solicitud de quienes impulsan 
la idea. “Hoy nuestros perros 
y gatos son parte del núcleo 
afectivo más íntimo, compo-
nen y atraviesan nuestras 
vidas. Queremos que legal-
mente sean lo que ya son 
afectivamente en nuestros 
hogares”, detallan Omar y 
Antonella Marini, fundadores 
y directivos de la empresa de 
alimentos para mascotas. 
“Nos gustaría que quienes 
nos representan en el Con-
greso escuchen nuestro pe-
dido y el de miles de familias 
argentinas que comparten su 
vida junto a sus mascotas y 
sienten un profundo dolor 
cuando se van”, agregó An-
tonella. Pocas horas después 
de ser publicada, la iniciativa 
se viralizó y varios famosos, 
entre los que se encuentran 
Miss Bolivia, Cande Molfese 
y Melina Lezcano, se hicieron 
eco del tema en las redes 
sociales.

BusCan llEvarlo al ConGrEso

Reconocer legalmente a las 
mascotas como de la familia



REGION®
 - Del 28 de abril al 4 de mayo de 2023 - Nº 1.534 - www.region.com.ar

EXCUSAS PARA SALIR
EN SANTA ROSA-TOAY

• Cine Milenium: Escalante 
270. Películas: “Super Mario 
Bros”, “La extorsión”, “El 
exorcista del Papa”. Días y 
horarios en: cinesantarosa.
com.ar
• Teatro Español: Lagos 44.

-Vie. 28 a las 21 hs: Obra 
teatral “Costa Presidenta”.
-Dom. 30 a las 21 hs: Recital 

de la banda “Tierra” presentan-
do: Renacer.
• Balderrama Restobar: 

Unanue 490.
-Vie. 28 a las 22 hs: Show en 

vivo bailable. $ 800
-Sáb. 29 a las 22 hs: En vivo 

bailable Seba Díaz. $ 800.
• Rock&life: Stgo. Marzo 

Este 355.
-Vie. 28 a las 22 hs: Karaoke 

By Gergory.
• Casino Club: Ruta 5 y Cir-

cunvalación Este.
-Vie. 28 a las 23:30 hs: Cena 

show, rock&pop con “Che-
catalá”.
• CC-MEdASur:
-Vie. 28 a las 21 hs: 2º Con-

cierto de la Banda Sinfónica.
-Sáb. 29 a las 21:30 hs: Tribu-

to a Ricardo Arjona por Sebas-
tián Molina planeta entrada
• Predio Asoc. Agrícola

-Vie. 28 al dom. 30: “Expo 
Criollos 2023”.
-Centro de Artes: Leguiza-

món 1.125.
-Sáb. 29 a las 20 hs: el can-

tautor Javier Villalba presenta 
libro + canciones.
• La Maroma: Alvear 42.
-Dom. 30 a las 22 hs: En vivo 

“Les Buitres”.
• Espacio Cine INCAA: Quin-

tana 162. A las 19:30 hs. $ 200 
(Estud. y jub. $ 100).
-Dom. 30 y mie. 3: “La Resi-

dencia”.
• Casa Bicentenario - Toay.
-Sáb. 29 a las 20 hs: Película 

“Ecos de un crimen”. Gratis.

• Guardia del Monte - Toay.
-Sáb. 29 a las 23:30 hs: Re-

cital de la banda Boom Boom 
Kid. planeta entrada $ 3.000.

INTERIOR PROVINCIAL
• En General Acha:
-Sáb 29 al lun. 1º: Fiesta 

Provincial del Ternero. Pia-
lada. Concurso de riendas. 
Jineteada .
• En La Adela      
-Dom. 30: 5º Encuentro del 

Asador Criollo.

(más en: www.region.com.
ar/agenda) 

EstE fin dE sEmana

Expo Criollos en la Agrícola
Este fin de semana desde el 

viernes 28 al domingo 30 de 
abril habrá una nueva edición 
de Expo Criollos en Santa 
Rosa, en el predio ferial de la 
Asociación Agrícola Ganade-
ra, Av. Spinetto y Duval, con 
entrada gratuita. Anuncian 
además, patio de comidas y 
feria de artesanos.

Programa
-El viernes 28 se realizará el 

Campeonato de Morfología y 
Corral de Aparte. Los partici-
pantes exhibirán sus mejores 
caballos y competirán por el 

reconocimiento del jurado.
-El sábado 29, será el tur-

no del Aparte Campero y 
la Competencia de Rodeo, 
donde se pondrán a prueba 
las habilidades de los jinetes 
y sus caballos para dominar 
el rodeo vacuno. También 
se llevará a cabo el Corral 
de Aparte, una competencia 
que evalúa la capacidad de 
los jinetes para separar a una 
res del resto del rodeo.
-Finalmente, el domingo 30 

será un día lleno de emo-
ciones, con la Competencia 
de Rodeo, el Aparte Cam-

pero y las Pruebas Dowdall. 
Además, se realizará un 
espectáculo de los canes 
de la Policía de La Pampa, 
quienes demostrarán sus 
destrezas en el manejo y 
adiestramiento de los perros. 
La clausura estará a cargo de 
la reconocida cantante Laura 
Gómez Weiz.

Cultura Gaucha
La Expo Criollos es una 

oportunidad única para dis-
frutar de la cultura gaucha, 
las tradiciones y la pasión 

por los caballos. Todos los 
interesados pueden acer-
carse al predio ferial ubicado 
en la ciudad de Santa Rosa 
y ser parte de esta gran ce-
lebración. Durante los tres 
días de la Expo Criollos, los 
visitantes podrán recorrer 
los stands de las cabañas 
pampeanas, donde podrán 
conocer más sobre la cría 
de caballos criollos y los pro-
ductos relacionados con este 
sector. Además, habrá un 
patio de comidas y una feria 
de artesanos para disfrutar.


